Mod. G7FR8B-2 Cod. 18304000 Macros 700

Mod. G7FR8M-2 Cod. 18304500
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OPTIONAL
2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével /
2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg / 2 aepubl co pyukoit ToawmHo 20/10 ANS MOAGNEN C NOABUXHBIM CTOAOM

TPTO  Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylka U3 TedroHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de lla- G conexion del gas / conexdo a gas / R1/2 UNIISO 7/1 KW 13.8
ma auto-estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor. podiaczenie gazowe / ra3oBoe COeAUHeHHe ’
Regulacion de la potencia erogada por medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto
y valvula de seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Tempe-
ratura méxima de méas de 300 °C. Placa Ranurada de acero satinado con proteccion de salpica-
duras a nivel del borde. Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y
6ptima de la temperatura. Superficie de coccién ligeramente inclinada con orificio de descarga
de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético de liquidos.
Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Queimadores tubulares com
chama auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicao do calor mais uniforme.
Regulacdo da poténcia fornecida mediante torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e
valvula de seguranca com termopar. Activagao piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Tempe-
ratura méxima acima de 300 °C. Chapa Estriada de aco acetinado com resguardo anti-salpicos
nivelado. Duas areas com comandos separados, para uma regulagdo independente e ideal da
temperatura. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes di-
mensoes e transporte para um recipiente especifico estanque. Pés regulaveis. 10010 (" G)

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rurowe palniki z 15G604"G)

samo ustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniajg jednolite rozprowadzenie ciepfa. 1

Dostarczana moc regulowana za pomocg pokretta o dziataniu ciaglym. Plomier pilotujacy oraz zawdr

bezpieczeristwa z czujnikiem temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowg ostona. Maksymalna

osiagalna temperatura ponad 300 °C. Zebrowana plyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowym.

Dwie osobne strefy z oddzielnymi poleceniami, zapewniajace niezalezna i optymalna regulacje tem-

peratury. Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odplywowym oraz przewodem

odprowadzajacym plyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

MoBepxHOCTb M GOKOBbIE MaHeA BbIMOAHEHLI M3 HepxaBetowel ctann AISI 304, Tpy6uatsie ropeakn T 260 (#'G)
C CaMOCTABMAVMDYIOWMMCA  OrHEM  BONbILOM NAOWAAM  PacnpOCTPAHEHUS AN OAHODOAHOCTH 130 670 130 670
pacnpeAeneHA Xapa. PerympoBKa MOLHOCTU OCYLLECTBARETCS KPaHOM, PaboTatoluvM HenpepbiBHO. 800 800
CkoBOpOA@ OCHALLEHa MMAOTHBIM OTHEM 1 MPEAOXPaHWTEABHbIM KAGNaHOM, OCHALLEHHbIM TepMOnapoii.

Mbe30 POKUr C CUAMKOHOBOM 3awmToi. MakcumansHas Temneparypa Gonee 300 °C. MosepxHocTb

CKOBOPOABI PUOAEHAA U3 CATUHMPOBAHHOM CTanw, OCHaLeHa BopTamy AN 3aluThl OT 6pbI3r. ABe 30HbI

MPUTOTOBAGHHS C HE3aBUCUMbIMY NaHeA Mt ypaBneHys. PaBouas NOBEPXHOCTb UMEET AErKii HaKAOH B

CTOPOHY 0NEPaTopa, Ha NepeAHe YacTU PacTIoNOXEHO CAUBHOE OTBEPCTME AN XMAKOCTH B 3aKDEMAEHHbIA

pesepByap. Bbicoa HOXEK 1MEET PeryAnpoBKy.
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