Mod. G7PI Cod. 18841000 Macros 700

@ @ mm 400
@ mm 470
& KW 15,5
kealh | 13.330
TOT. Btu/h 52.886
G30/631 | kg 122
@ 620 mih 1,64
625 m¥h 191

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Recipiente de coccion de acero G conexion del gas / conexdo a gas / R1/2 UNIISO 7/1 kW 155
inoxidable AISI 304 con espesor 15/10, fondo de acero inoxidable AISI 316 con espesor 20/10. podiaczenie gazowe / ra3oBoe COeAUHeHHe ’
Calentamiento de tipo indirecto con vapor de baja presion (0,5 bar), generado en el interior de la
camara por quemadores tubulares de acero inoxidable por combustion optimizada, con vélvula
de seguridad de termopar y llama piloto protegida. Encendido piezoeléctrico con proteccién en
silicona. Grifos de recarga de agua caliente y fria colocados en el plano de trabajo con boquilla
distribuidora articulada para el llenado y el lavado del recipiente y de la cémara. Grifo de descarga
de una pulgada y meda de latén cromado con manija atérmica. Mandmetro mecénico con indi- TS
cador de presion de la cdmara. Regulacion de la temperatura por medio de grifo con minimo y e ———™
maximo. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Recipiente de cozedura de ago
inox AISI 304 com espessura 15/10, fundo de ago inox AlSI 316 com espessura 20/10. Aqueci-
mento de tipo indirecto, com vapor a baixa pressao (0,5 bar), gerado no interior da parede dupla o m
mediante queimadores tubulares de aco inox com combustao optimizada, vélvula de seguranga
de termopar e chama piloto protegida. Activacdo piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Tor-
neiras de abastecimento de dgua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho com bico ‘
distribuidor articulado para abastecer e lavar o recipiente e a parede dupla. Torneira de descarga g E

900

de uma polegada e meia, de latdo cromado, com pega atérmica. Mandmetro mecanico com indi-
cador da pressdo na parede dupla. Regulagdo da temperatura mediante torneira com minimo e
maximo. Pés reguldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

I

65 @ (34" G)

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304.Zbiornik gotujacy 110 800

wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 15/10, dno ze stali nierdzewnej AISI 316 o

grubosci 20/10. Szczelina z dnem i ciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AISI 304, dno o JHLILELIERIET LA, g

grubosci 20/10, Scianki o grubodci 15/10. Podgrzewanie podrednie, za pomoca pary o niskim cidnieniu N

(0,5 bar), wygenerowanej wewnatrz szczeliny rurowe palniki o optymalnym spalaniu, wyposazone w =

zawdr awaryjny z termopara i osfoniety plomien pilotujacy. Zapton piezoelekiryczny z ostong silikonowa, S 5 2

Pokretfa cieptej i zimnej wody umieszczone na ptaszczyZnie roboczej, z usuwalnym dzidbkiem, stuzace do Moo s o 3

napefniania i mycia zbiornika i szczeliny. Pokretto roztadunku, péttoracalowe, z chromowanego mosiadzu o x| | 5

z izolowanym uchwytem. Mechanicznny manometr ze wskaZnikiem ciénienia w szczelinie. Regulacja tem- S| £ g

peratury za pomoca pokretta z wartoscig minimalng i maksymalna. Nozki nastawne. 8l g g
:b 3,7

TEXHUUECKUE XAPAKTEPUCTUKM 1 ONMCAHUE » C » b

MoBepxHOCTb 11 60KOBbIE NaHeAM BbINOAHEHLI M3 Hepxaseloweit cranv AISI 304, EmkocTb BbinoAHEHa
13 Hepxasetolwen ctamm AISI 304 toawwroit 15/10, AHO BbINOAHEHO M3 Hepxaseloweit craan AlSI
316 TonwmHoi 20/10. BosaywHbiit MPOMEXYTOK «pybalkan MeXAy AHOM W CTEHKAMW BHIMOAHEH M3
Hepxagelowelt crann AlSI 304, aro ToawmHoit 20/10, TorcTble cTeHku 15/10. Koten umeeT KocBeHHbIi
Harpes ¢ NOMOLLbIO Mapa, Haxoasluerocst noa Aanetvem (0,5 bar), cosaaBaeMbiM BHYTPM «pybalukmy ¢
NIOMOLLbIO TPYGHaTbIX FOPEAOK U3 HEPXABEIOLLENt CTany C OMTUMMU3ALIMEN FOPEHNS, OCHALIEHDI TEpMOnapoit
11 TIAROTHBIM OTHEM. [Tb€30 POKUT C CHAUKOHOBOI 3aLLuTON. KpaHbl AN HAMOAHEHWA XONOAHOV ¥ ropaYeit
BOAOV, PACTIONOXEHbI Ha paboueil MOBEPXHOCTH, Tak Xe NpeAHasHaueHbl AMA HAMOAHEHUA U OYUCTKM
«pybawukiy. CavBHOM KpaH 1% AtoiMa BINOAHEH M3 XPOMMPOBAHHOW AATyHU C He HarpesaloLLeiics
PY4KoiA. MexaHuueckuit MaHOMETP ¢ UHAMKATOPOM ABBAEHIS BHYTPY «pyatukyty. MowwHocTb peryavpyetcs
3-6X NO3NLVOHHBIM PErYARTOPOM. TeMepaTypbl PETYAVIDYETCA OTAGAbHBIM nepektovarenem. OcHaleH
AATYMKOM AOCTUXEHNA HyXHOW TeMnepaTypbl. Bbicota HOXe peryanpyetcs.
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