Mod. E7FL4BP/CR Cod. 18406200
Mod. E7FLAMP/CR Cod. 18406700

EH cm? 1.975 (mm 395x500)

s

% 380 - 415 V3N~
{ L

OPTIONAL
1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para o modelo com mével /
Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa / Asepua co pyukoit ToawwHoi 20/10 AA7 MoAeAeih CO CTOAOM

V3/A  Volts 220 - 240 3~
TPTO  Tapdn de tefldn ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBansHas 3arnywka u3 TegnoHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Resistencias de acero incoloy E conexion eléctrica / conexao eléctrica / 380 - 415 V3N~ kW 4.8
colocadas debajo de la placa de coccion. Control termostatico y termostato de seguridad de rear- podiaczenie elektryczne / anekTpudeckoe coeaMHeHme i
me manual. Regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador
luminoso de alcance de temperatura. Placa Lisa con revestimiento de cromo duro, con proteccion
de salpicaduras a nivel del borde, para una superficie brillante facil de limpiar, de bajo nivel de
irradiacion del calor que garantiza mayor confort al operador. Superficie de coccion ligeramente
inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial
con cierre hermético de liquidos. Especialmente indicado para cocciones delicadas. Pies regu-
lables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de acgo inox AISI 304. Resisténcias de ago incoloy
colocadas sob a chapa de cozedura. Controlo termostatico e termostato de seguranga com rear-
mamento manual. Regulagao da temperatura, de 50 a 270 °C. Luz de linha e luz de indicacao de
temperatura alcangada. Chapa Lisa com revestimento cromado duro e resguardo anti-salpicos
nivelado, para uma superficie brilhante e facil de limpar, com baixo nivel de irradiag@o térmica,
para garantir maior conforto ao utilizador. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo
de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque. Indicada
especialmente para cozeduras delicadas. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Rezystancje wykona-
ne ze stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod plaszczyzng gotujaca, Kontrola termostatyczna oraz
termostat awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kon-
trolna zasilania oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. Gladka ptyta z obiciem z twardego chromu
zapewniajacym gladka, tatwa w czyszczeniu powierzchnie, z ostonami przeciwbryzgowymi, o niskim stop-
niu promieniowania cieplnego zapewniajacym komfort operatora. Lekko nachylona powierzchnia gotujaca
z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym ptyny do odpowiedniego szczelnego
pojemnika zbiorczego.Szczegélnie zalecana dla gotowania potraw delikatnych. Nézki nastawne.
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TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE
MoBepXHOCTb # BOKOBLIE NaHeAN BbIMOAHEHbI 13 Hepxasetolueit cranu AISI 304, TH w3 cninasa uHkono# 130|270 130] 270
PaCTIONOXEH HEMOCPEACTBEHHO MOA Paboueit MOBEPXHOCTbIO. ECTb MpeAOXpaHuTeAbHbIit TepmocTaT ¢ 400 400
pyuHbIM nepesanyckom. Peryaposka Temnepatypsl ot 50 ao 270 °C. XapouHas noBepxHOCTb MMeeT

WHAMKATOP AOCTUXEHUS HYXHOM TemnepaTypbl. [T0BEPXHOCTb CKOBOPOABI MaAKas, XpOMUPOBaHHaS, AeTKO

0YMLLAEMA 1 UMEET HUKUI YPOBEHD TeMAa, 4T 0becnieuviBaeT Gonbluit KOMGOPT Oneparopy, ocHaLLeHa

Bopramu AN 3aLUmTbl OT 6pbiar. PaBoyas NOBEPXHOCTb MMEET ACTKUI HaKAOH B CTOPOHY ONepatopa, Ha

NIEPEAHEN YacTit PacTioNOXEHO CAMBHOE OTBEPCTUE A XVAKOCTM B 3aKpemAeHHbIi pesepyap. Beicora

HOXEK UMEET PeryampoBky.
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