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пароконвектоматы с использованием
новейших технологий



CONVOTHERM – имя, известное во всем мире P

Паровая печь CONVOTHERM
ÒÞ¦Łš×¹˛Ý ŠÝČ ÝćˇþÐ ð³¼Þ¦ S

Важнейшие характеристики CONVOTHERM
Î˛Ğ˛ ³²˛−Ý¦Ł˛šý˛Č ŠŁš×ş ³Þ¦ð˛ÝşÞ˛> NM
^Çî~åÅÉÇ `äçëÉÇ póëíÉã ¹ Crisp&Tasty NN
easyToUCH NO
Гигиеничная рукоятка NQ
Ô¦¹²šý˛ þ₣¦¹²ð¦ CONVOClean NQ
CONVOHACCP и CONVOControl NR
‚˛²₣¦ð ²šý−š×˛²³×Ş −×þŠ³ð²þŁ NR
Ëþý−Ýšð² pí~éäÉâáíL ¹−š¾−þŠŠþÞŞ NS
Ë×³łÝþ¹³²þ₣Þþš −×¦łþ²þŁÝšÞ¦š NS

Эффективность и продуманность
`ççâ C `Üáää NU
̨ ×šÝþ₣Þ˛Č ˇ˛Þðš²Þ˛Č ¹¦¹²šý˛ NV
Ô−š¾¦˛ÝşÞŞš ŁþžýþŽÞþ¹²¦ OM

Обзор приборов CONVOTHERM
Ôš×¦Č lp ¥ ¦ÞŠ¦Ł¦Š³˛ÝşÞ˛Č ¹š×¦Č OO
Ôš×¦Č l_ ¥ ¹š×¦Č ?−×šý¦³ý? OO
Ôš×¦Č lp ¥ š¼Þ¦₣š¹ð¦š Š˛ÞÞŞš OS
Ôš×¦Č l_ ¥ š¼Þ¦₣š¹ð¦š Š˛ÞÞŞš PM

Принадлежности CONVOTHERM PQ

Сервис CONVOTHERM PR

Заказ проспектов и запрос информации PS

„Š˛ ¹−š×Ł˛ ŠþÝŽÞ˛ ×˛ŠþŁ˛²ş łÝ˛ž
¦ ²þÝşðþ ž˛²šý ŽšÝ³ŠþðK

EÊþł˛ÞÞ ‡þÝş½ł˛Þł ·š²šF
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CONVOTHERM
Паровая печь

Более 30 лет опыта

Вам, как клиенту CONVOTHERM,
предлагается болeе чем 30 летний опыт в
разработке профессионального кухонного
оборудования. Специалисты разработчики
CONVOTHERM хорошо знакомы с
повседневными требованиями к кухням во
всем мире.

Повседневное общение между нами,
поварами, диетологами, разработчиками,
инженерами и нашими клиентами из
более чем 100 стран в течение долгих лет
создает базу для обеспечения
исключительного качества паровых печей
CONVOTHERM.

Качество означает для нас гораздо
больше чем крепкая, долговечная и
надежная конструкция.
Кроме того, CONVOTHERM в течение
десятков лет предлагает неповторимую и
известную всему миру дружественность
по отношению к пользователю в кухонных
буднях. Такое же удовольствие доставит
Вам работа и с Вашей паровой пецью
CONVOTHERM.

‡þÝĞšˇ¹²Łþ −×¦łþ²þŁÝšÞ¦Č −¦ğ¦ ¥
ˇšž ðþý−×þý¦¹¹þŁK
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Кухонная
техника от
CONVOTHERM

ÊÞÞþŁ˛¾¦¦ ¥
ˇšž ðþý−×þý¦¹¹þŁ

Ë˛ŽŠŞÐ ŠšÞşI ð˛ŽŠ³ć ÞšŠšÝć Ł¹š
ˇþÝşĞš −þŁ˛×þŁ −×¦Þ¦ý˛ć² ×šĞšÞ¦š þˇ
¦¹−þÝşžþŁ˛Þ¦¦ −˛×þŁŞ¼ −š₣šÐ
`lkslqebojK ˝ŁÝČČ¹ş ³Þ¦Łš×¹˛ÝşÞŞý¦
−×¦ˇþ×˛ý¦I þÞ¦ −×šŠÝ˛ł˛ć² ¹þŁ×šýšÞÞ³ć
˛Ýş²š×Þ˛²¦Ł³ þˇŞ₣ÞŞý ð³¼þÞÞŞý
−×¦ˇþ×˛ý −Ý¦²˛ýI ½×¦²ć×Þ¦¾˛ýI
ðþ²Ý˛ýK

ÓšĞ˛ćğ¦ý ½˛ð²þ×þý ŠÝČ ðÝ¦šÞ²þŁ
`lkslqeboj −þ Ł¹šý³ ý¦×³ ČŁÝČš²¹Č
Þš ²þÝşðþ þğ³²¦ý˛Č ĆðþÞþý¦Č ×˛ˇþ₣šłþ
Ł×šýšÞ¦I ¹Ş×şČ ¦ ĆÞš×ł¦¦K ÊýšÞÞþ
ł˛×˛Þ²¦×þŁ˛ÞÞþš ð˛₣š¹²Łþ ˇÝćŠ Ł Ýćˇþš
Ł×šýČ ž˛¹²˛Ł¦² ₣˛ğš ˇ¦²ş¹Č ¹š×Š¾š
Ýćˇþłþ −þŁ˛×˛K

fi−−š²¦²ÞŞš þŁþğ¦I ¹þ¼×˛ÞČćğ¦š
š¹²š¹²ŁšÞÞŞšI ¹ŁšŽ¦š ¾Łš²˛I ¹þ₣Þþš
Ž˛×ðþš ¹ ¼×³¹²ČğšÐ ðþ×þ₣ðþÐI ÞšŽÞ˛Č
×Şˇ˛ Ć²þ ¦ ýÞþłþš Š×³łþš þ¼þ²Þþ
¹ŠšÝ˛š² ž˛ ‡˛¹ −š₣ş `lkslqebojK Ê
Š˛Žš Ł¹š þŠÞþŁ×šýšÞÞþ ˇšž ð˛ðþłþ Ý¦ˇþ
¹ýšĞ¦Ł˛Þ¦Č Łð³¹þŁK Ë˛ð Q ²˛ð ¦ SMMMM
−þ×¾¦ÐK Ï²ð×þÐ²š ýÞþłþþˇ×˛ž¦š
ŁþžýþŽÞþ¹²šÐK

ÔŠšÝ˛²ş ‡˛Ğ¦ ð³¼þÞÞŞš ˇ³ŠÞ¦ −×þğš ¥ Þ˛Ğ˛ ¾šÝşK
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[…Качество
Þš ž˛ýšÞ¦²ş Þ¦₣šý£]



·þ¹²¦Þ¦¾˛L Ëþ×˛ˇÝş

Преимущества CONVOTHERM

CONVOTHERM в деле

≥ ‡Ş¹þð˛Č −×þ¦žŁþŠ¦²šÝşÞþ¹²ş ŠÝČ
ˇ˛Þðš²þŁ

≥ Press&Go
≥ Ò²˛−Ý¦Ł˛šý˛Č ŠŁš×ş ŠÝČ ³žð¦¼

ð³¼þÞş

≥ fiŁ²þý˛²¦₣š¹ð˛Č ×šł³Ý¦×þŁð˛
ŁÝ˛ŽÞþ¹²¦ −×¦ −þýþğ¦ ^Çî~åÅÉÇ
`äçëÉÇ póëíÉã þ²Ý¦₣Þþš ð˛₣š¹²Łþ
−×¦ ×˛žþł×šŁš łþ²þŁŞ¼ ˇÝćŠ

* Отель Jumeirah Beach,
* Отель Corinthia, Будапешт* Dorchester, Лондон

* Лайнер Queen Mary II
* Отель Sacher, Вена

ÔŁ˛ŠşˇŞL ²þ×Žš¹²Ł˛

≥ Press&Go ¥ ¦Šš˛ÝşÞŞÐ ×šž³Ýş²˛²
−×¦ −þýþğ¦ ðÞþ−ð¦

≥ `lkslee^̂`̀`̀mm L=`lksl`̀ççååííêêççää
ŠÝČ=Þ˛ŠšŽÞþłþ=³₣š²˛

≥ ×šł³Ý¦×þŁð˛=ŁÝ˛ŽÞþ¹²¦=−×¦
−þýþğ¦=^Çî~åÅÉÇ=`äçëÉÇ=póëíÉã=¥
þ²Ý¦₣Þþš=ð˛₣š¹²Łþ=−×¦=×˛žþł×šŁš
łþ²þŁŞ¼=ˇÝćŠ

* Группа компаний Compass

* Компания Guinness Store House,

Дублин

* Компания Sodexho 

* Globen Стокгольм 

Поиски окончены!

ÒÞ¦Łš×¹˛ÝþŁ=ŠÝČ=ÝćˇþÐ=ð³¼Þ¦

Преимущества CONVOTHERM

CONVOTHERM в деле
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·þ²þŁ¦²ş=ŠÝČ=ł³×ý˛ÞþŁ>=Îšž˛Ł¦¹¦ýþ=þ²=²þłþI=ð˛ðþÐ=¹−þ¹þˇ=−×¦łþ²þŁÝšÞ¦Č=‡Ş=¦¹−þÝşž³š²š=- ž˛−šð˛Þ¦šI=Ž˛×ð˛I=ł×¦ÝşI
²³ĞšÞ¦šI=−×¦łþ²þŁÝšÞ¦š=Þ˛=−˛×³I=ˇÝ˛ÞĞ¦×þŁ˛Þ¦š=¦Ý¦=−˛¹¹¦×þŁ˛Þ¦š=- ýŞ=ŠšÐ¹²Ł¦²šÝşÞþ=−×šŠÝ˛ł˛šý=‡˛ý=ŠÝČ=ð˛ŽŠþÐ
ž˛Š˛₣¦=Ł=ð³¼þÞÞŞ¼=ˇ³ŠÞČ¼=þ−²¦ý˛ÝşÞþš=×šĞšÞ¦šK=`lkslqeboj=−×šŠÝ˛ł˛š²=¹˛ýŞÐ=ˇþÝşĞþÐ=¦=ł¦ˇð¦Ð=ŁŞˇþ×=−˛×þŁŞ¼
−š₣šÐ=Ł=ý¦×šK=PR=ˇ˛žþŁŞ¼=ýþŠšÝšÐ=ýþł³²=ˇŞ²ş=−×¦¹−þ¹þˇÝšÞŞ=ð=Ýćˇþý³=ž˛−×þ¹³=¦=−×šŠÝ˛ł˛ć²=‡˛ý=Þš−þŁ²þ×¦ý³ć=¦I
−×šŽŠš=Ł¹šłþI=−×˛ð²¦₣š¹ð¦=¾šÝš¹þþˇ×˛žÞ³ć=−˛Ý¦²×³=Ł˛×¦˛Þ²þŁ=¦ÞŠ¦Ł¦Š³˛ÝşÞþÐ=ðþý−Ýšð²˛¾¦¦

‡Ş¹þð˛Č=−×þ¦žŁþŠ¦²šÝşÞþ¹²ş=−×¦=ý¦Þ¦ý˛ÝşÞŞ¼=ž˛²×˛²˛¼=Ł×šýšÞ¦>
`lkslqeboj=ČŁÝČš²¹Č=ý¦×þŁŞý=Ý¦Šš×þý=ŁšžŠš=þ²=łþ¹²¦Þ¦₣ÞŞ¼
×š¹²þ×˛ÞþŁ=Šþ=ðþ×˛ˇšÝşÞŞ¼=Ł˛×¦˛Þ²þŁK

CONVOTHERM
Модель 20.20:
• Разогрев 122

готовых блюд 
прим. за 8 мин

• 40 емкости GN (1/1)

CONVOTHERM
Модель 20.10:
• 400 порций

свежих овощей
• 80 кг жаркого 

flþÝşĞ¦š=þˇİšýŞ=ž˛=ðþ×þ²ðþš=Ł×šýČ>=Â˛ýš²Þþ=ˇþÝšš=ĆðþÞþý¦₣Þ˛Č
Ćð¹−Ý³˛²˛¾¦Č=¦=−þ¹²þČÞÞþ=ðþÞ²×þÝ¦×³šýŞÐ=×˛¹¼þŠ=−×þŠ³ð²þŁ=ˇÝ˛łþŠ˛×Č
`lkslqeboj=e^``mK



ÍšÞşĞšš=ðþÝ¦₣š¹²Łþ=þˇ¹Ý³Ž¦Ł˛ćğšłþ=−š×¹þÞ˛Ý˛=ˇÝ˛łþŠ˛×Č=²˛ð¦ý
×šĞšÞ¦ČýI=ð˛ð=Press&GoI=ˇþÝšš=ŁŞ¹þð¦š=ł¦ł¦šÞ¦₣š¹ð¦š=¹²˛ÞŠ˛×²ŞK

·̨ ×˛Þ²¦×þŁ˛ÞÞþš=¦¹ðÝć₣¦²šÝşÞþš=ð˛₣š¹²Łþ>=Ìþ¹²þČÞ¹²ŁþI
Łþ¹−×þ¦žŁþŠ¦ýþ¹²ş=¦=−×þ¹²þ²˛=ðþÞ²×þÝČ=¥=Press&Go ČŁÝČš²¹Č=×šĞšÞ¦šý>

≥ Press&Go ¥=¦Šš˛ÝşÞŞÐ=×šž³Ýş²˛²
−×¦=−þýþğ¦=ðÞþ−ð¦

≥ `lkslee^̂`̀`̀mm L=`lksl`̀ççååííêêççää
ŠÝČ=Þ˛ŠšŽÞþłþ=³₣š²˛

≥ ‰˛×ð˛=−×¦=−þÞ¦ŽšÞÞþý
¹þŠš×Ž˛Þ¦¦=ð¦¹Ýþ×þŠ˛=ˇÝ˛łþŠ˛×Č
^Çî~åÅÉÇ=`äçëÉÇ=póëíÉã=¦=
Crisp&Tasty

≥ Î¦žðþ²šý−š×˛²³×Þ˛Č=Ž˛×ð˛=

≥=Press&Go ¥=¦Šš˛ÝşÞŞÐ=×šž³Ýş²˛²
−×¦=−þýþğ¦=ðÞþ−ð¦

≥=`lkslee^̂`̀`̀mm L=`lksl`̀ççååííêêççää
ŠÝČ=−þŁŞĞšÞ¦Č
−×þ¦žŁþŠ¦²šÝşÞþ¹²¦

≥ Crisp&Tasty Ł=¹þ¹²˛Łš=^Çî~åÅÉÇ
`äçëÉÇ=póëíÉã=ŠÝČ=þ−²¦ý˛ÝşÞþłþ
×šž³Ýş²˛²˛

* Заводской ресторан VW,
Вольфсбург

* Больница общего типа,
Йоханнесбург

* Университетская 
больница в Ченду, Китай

Ïˇğš−¦²=L
ýš¹²˛=þ²ŠŞ¼˛

* Europa Park, Германия
* Диснейленд, Париж

* Диснейленд, Гонконг
* Центральные парки

Преимущества CONVOTHERM

CONVOTHERM в деле

Преимущества CONVOTHERM

CONVOTHERM в деле
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CONVOTHERM
Модель 12.20:
• 80 цыплят 
• 24 емкости GN (1/1)

CONVOTHERM
Модель 6.10/20.10:
• 20.10: 400 порций

свежих овощей
• 6.10: 7 емкости 

GN (1/1)

flþÝşÞ¦¾ŞL=¹þ¾¦˛ÝşÞ˛Č=¹½š×˛
Ïˇğš−¦²



ÊŠš˛ÝşÞþ=ŠÝČ=−×¦łþ²þŁÝšÞ¦Č=−×Čýþ=Ł=−þýšğšÞ¦¦=ŠÝČ=−×¦šý˛=−¦ğ¦I
Þ¦ð˛ð¦¼=ž˛−˛¼þŁ=ˇÝ˛łþŠ˛×Č=^Çî~åÅÉÇ=`äçëÉÇ=póëíÉãI=¹ýšĞ˛ÞÞ˛Č=ž˛ł×³žð˛
−þ=ýš×š=Þšþˇ¼þŠ¦ýþ¹²¦

Ï²=−˛¹¹¦×þŁ˛Þ¦Č=Šþ=−×¦łþ²þŁÝšÞ¦Č=ł×¦ÝČ=¦=ž˛−šð˛Þ¦Č=�þ²Ý¦₣Þþš
−×¦łþ²þŁÝšÞ¦š=ð˛₣š¹²ŁšÞÞŞ¼=−×þŠ³ð²þŁ=Þ˛=ÝćˇþÐ=Łð³¹

ÓþžÞ¦₣Þ˛Č=²þ×łþŁÝČ=L=
ł˛¹²×þÞþý¦Č=L=ž˛ð³¹þ₣ÞŞš Óš¹²þ×˛Þ=L=łþ¹²¦Þ¦¾˛

≥ Ò²˛−Ý¦Ł˛šý˛Č=ŠŁš×ş
þˇš¹−š₣¦Ł˛š²=¹ŁþˇþŠÞþš
−×þ¹²×˛Þ¹²Łþ=ž˛=²š¹ÞŞý¦
¹²þÐð˛ý¦

≥ Šþ−þÝÞ¦²šÝşÞŞÐ=²˛Ðýš×
ðþÞ²×þÝ¦×³š²=Ł×šýČ=ž˛−šð˛Þ¦Č

≥ Press&Go ¥=¦Šš˛ÝşÞŞÐ=×šž³Ýş²˛²
−×¦=−þýþğ¦=ðÞþ−ð¦

* Супермаркеты SPAR, ЮАР

* Tesco, Англия
* IKEA

* Real, Польша
* Leclerc, Франция

* Paul Bocuse
* Johann Lafer’s, Штромбург
* Hard Rock Café

* Claus Weitbrecht 
Bocuse D’Or

≥ Crisp&Tasty Ł=̂ Çî~åÅÉÇ=`äçëÉÇ
póëíÉã=ŠÝČ=ŠšÝ¦ð˛²ÞŞ¼=−×þŠ³ð²þŁ

≥ Ï−²¦ý˛ÝşÞþš=ž˛−šð˛Þ¦š
ˇÝ˛łþŠ˛×Č=Š˛²₣¦ð³=²šý−š×˛²³×Ş
−×þŠ³ð²þŁ

≥ Îš²=−þ²š×ş=Ł×šýšÞ¦=Þ˛
ÞšÞ³ŽÞþš=þ¼Ý˛ŽŠšÞ¦š=ˇÝ˛łþŠ˛×Č
^Çî~åÅÉÇ=`äçëÉÇ=póëíÉã

≥ Ú³Þð¾¦Č=Þ˛ŠšŽÞþłþ=ž˛−¦×˛Þ¦Č
ŠŁš×¾Ş

Преимущества CONVOTHERM

CONVOTHERM в деле

Преимущества CONVOTHERM

CONVOTHERM в деле
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CONVOTHERM
Модель 10.10/20.10:
• 20.10: 20 емкостей 

GN (1/1, 65 мм)
• 10.10: 20 кг 

картофеля фри

CONVOTHERM
Staplekit 6.10/10.10:
• 18, 11 или 7

противней 7 GN (1/1)

гибкое, экономичное
использование
техники



[…Цвет, аромат 
и вкус ¥

ž˛−šð˛Þ¦š=ˇšž=ðþý−×þý¦¹¹þŁ£]



Â˛−˛²šÞ²þŁ˛ÞÞ˛Č=Łþ=Ł¹šý
ý¦×š=утапливаемая дверь ¥
²þÝşðþ=³=
CONVOTHERM.

Οткрыть
дверь ...

... а затем сдвинуть ее назад и в
сторону.

√ Больше места на маленьких 
кухнях

√ Больше пространства для 
работы

√ Манипулирование без усилий
√ Больше безопасности при 

работе - меньше опасность ожога

Утапливаемая дверь, запатентованная
во всем мире – гениальное
изобретение. При открытии дверь
исчезает, отодвигаясь на сторону
пароконвектомата, что позволяет
устанавливать его даже в небольших
кухнях. Таким образом, ожоги от
горячей внутренней части двери
отошли в прошлое. Утапливаемая
дверь экономит место и повышает
безопасность работы
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Advanced Closed System (ACS) с
функцией  Crisp&Tasty позволяет
готовить и одновременно экономить
деньги.

• До 30-ти процентов экономии
электроэнергии и воды на каждом
этапе приготовления

• До 10-ти процентов экономии
времени

• До 15-ти процентов понижение
температуры приготовления

Crisp&Tasty

Функция Crisp&Tasty позволяет
получать сочные блюда с хрустящей
корочкой.

• Система многоступенчатого удаления
влажности из жарочной камеры без
потери энергии

• Пища остается сочной внутри, а
снаружи приобретает хрустящую
корочку

Advanced Closed System
– энергосберегающая система
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^Çî~åÅÉÇ=`äçëÉÇ=póëíÉã=¥=
Ć²þ=Ł¹šI=₣²þ=‡˛ý=Þ³ŽÞþ



É~ëóqçr`e

Устанавливаемая в качестве опции
панель управления easyToUCH с
сенсорным дисплеем открывает
перед вами новые перспективы. 
Она предоставляет практически
неограниченные возможности,
использовать которые можно с
помощью очень простых
навигационных символов. И самое
главное при этом то, что качество
блюд остается в ваших руках!

• Система управления Press&Go с 
изображениями блюд, которые Вы 
готовите

• В любое время можно приготовить
блюда с высокими вкусовыми 
качествами

• Установка прав доступа к 
активным рецептам

• Устойчивый к образованию 
царапин, грязеоттал-кивающий 
сенсорный дисплей

• Возможно сетевое подключение к 
ПК/подключение к сети Интернет

• Даже неопытные пользователи 
могут готовить без проблем 12

новая простота
управления.



x=Ó˛ÞÞšš=³²×þ=- −þ×˛=Šþ¹²˛Łð¦=−×þŠ³ð²þŁ=¥=

Č=ÝćˇÝć=˛²ýþ¹½š×³=Þ˛=ð³¼ÞšK=
‡¹š=²˛ðþš=¹ŁšŽšš=¦=˛×þý˛²ÞþšK=

Ì×¦łþ²þŁÝšÞ¦š=−¦ğ¦=- Ć²þ=ŠšÐ¹²Ł¦²šÝşÞþ=³ŠþŁþÝş¹²Ł¦š£=

£˛=Ł=Þ˛ĞšÐ=−˛×þŁþÐ=−š₣¦=`lkslqeboj=Ł¹š=Ć²þ
¹þ¼×˛ÞČš²=¹ŁšŽš¹²ş=¾Łš²˛=¦=Łð³¹˛K=z



flþÝşĞš=
Ć½½šð²¦ŁÞþ¹²¦
ˇþÝşĞš=ðþÞ²×þÝČ
ˇþÝşĞš=ð˛₣š¹²Ł˛

Просто CONVOTHERM

CONVOClean ëóëíÉã=· fi‡ÏÍfiÊı„ÔËfi˝=ÏıÊÔËfi

CONVOCleanI=`lksl`äÉ~åI=˛Ł²þý˛²¦₣š¹ð˛Č=¹¦¹²šý˛
þ₣¦¹²ð¦=þ²=`lkslqeboj=−×šŠÝ˛ł˛š²=‡˛ý=ł¦ł¦šÞ¦₣š¹ð³ć
ˇšžþ−˛¹Þþ¹²ş=ˇÝ˛łþŠ˛×Č=˛Ł²þý˛²¦₣š¹ðþÐ=−˛×þŁþÐ
Ššž¦Þ½šð¾¦¦=¦=¹²š×¦Ý¦ž˛¾¦¦=łþ×Č₣¦ý=ŁþžŠ³¼þýK
Â˛−³¹²¦²š=¹¦¹²šý³=CONVOClean −×¦=−þýþğ¦=½³Þð¾¦¦
Press&Go ¥=Ć²þ=ýþŽš²=¹ŠšÝ˛²ş=ð˛ŽŠŞÐK

≥ Больше гибкости: ‡¹š=þ¹²˛²ð¦=ýþł³²=ˇŞ²ş=¹×˛ž³=Žš
³Š˛ÝšÞ=¥ Патент

≥ Больше контроля над расходами: ‡Şˇš×¦²š
Þšþˇ¼þŠ¦ý³ć=¹²š−šÞş=þ₣¦¹²ð¦=EnìáÅâI=или N-QF=¦
¹ĆðþÞþýş²š=ˇÝ˛łþŠ˛×Č=Ć²þý³=ŁþŠ³=¦=ĆÝšð²×þĆÞš×ł¦ćK

≥=Больше надежности: Ì×¦=þ²ð˛žš=ĆÝšð²×þ¹š²¦
˛Ł²þý˛²¦₣š¹ð¦=ŁðÝć₣˛š²¹Č=−×¦Þ³Š¦²šÝşÞ˛Č
−×þýŞŁ˛Þ¦šK=Ï−²¦ý˛ÝşÞþ=Šþž¦×³š²¹Č=ýþćğšš=¹×šŠ¹²ŁþK

≥=Снижается воздействие на окружающую среду:
Íþćğ¦š=¹×šŠ¹²Ł˛=ˇšž=ˇ¦þÝþł¦₣š¹ð¦=˛ð²¦ŁÞŞ¼=Šþˇ˛Łþð
¦=¦¼=Þ¦žðþš=−þ²×šˇÝšÞ¦š

Вполне подходит для этого: CONVOTHERM 
Комплект для чистки (см. стр. 34).
Естественно, все оборудование в стандартной
комплектации оснащено полуавтоматической
программой чистки

Гигиеничная рукоятка

≥ Гигиеничная рукоятка: Повышенная гигиеничность 
благодаря антибактериальной дверной рукоятке

≥ Больше надежности: Ô−š¾¦˛ÝşÞþ=ŠÝČ=šŽšŠÞšŁÞþÐ
ŠÝ¦²šÝşÞþÐ=Ćð¹−Ý³˛²˛¾¦¦I=˛ˇ¹þÝć²Þþ=Þ˛ŠšŽÞ˛Č
ðþÞ¹²×³ð¾¦Č=

≥ Функция захлопывания: ‚˛Žš=¹=ž˛ÞČ²Şý¦=×³ð˛ý¦
ýþŽÞþ=ˇšž=−×þˇÝšý=ž˛ð×ŞŁ˛²ş=ŠŁš×¦K=ÔÝšłð˛=²þÝðÞ¦²š
ŠŁš×şK

≥ Блокировка воздухообдува: ·þ×Č₣¦Ð=ŁþžŠ³¼=Þš=ˇ³Šš²
¹Ł¦¹²š²ş=³=‡˛¹=Ł=³Ğ˛¼K=Ìþ¹Ýš=−þŁþ×þ²˛=Þ˛=VM=ł×˛Š³¹þŁ
ŠŁš×ş=þ²ð×ŞŁ˛š²¹Č=Þ˛¹²þÝşðþI=₣²þˇŞ=łþ×Č₣¦Ð=−˛×

˛Ł²þý˛²¦₣š¹ð¦=¦=ˇšžþ−˛¹Þþ=−þŠÞ¦ý˛Ý¹Č=ŁŁš×¼K

≥ Функция In-out: ‡¹š=−×¦ˇþ×Ş=þ²ð×ŞŁ˛ć²¹Č=¦žÞ³²×¦
šğš=Šþ=ˇÝþð¦×þŁð¦=ŁþžŠ³¼þþˇŠ³Ł˛K
ÍŞ=−×šŠ³¹ýþ²×šÝ¦=Š˛Žš=¹˛ýŞš=ÞšŁš×þČ²ÞŞš=¹Ý³₣˛¦K
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Ï¹þˇšÞÞþ
Þ˛ŠšŽšÞ

ДАТЧИК ТЕМПЕРАТУРЫ ПРОДУКТОВ · ÏıÎÏÔ˙

ÍÞþŽš¹²Łþ=ŁŞ¹þðþ₣³Ł¹²Ł¦²šÝşÞŞ¼=ĆÝšýšÞ²þŁ
þˇš¹−š₣¦Ł˛š²=˛ˇ¹þÝć²ÞŞÐ=ðþÞ²×þÝş=ž˛=²šý−š×˛²³×þÐ
łþ²þŁČğ¦¼¹Č=−×þŠ³ð²þŁK=˚²þ²=−š×šŠþŁþÐ=ýÞþłþ²þ₣š₣ÞŞÐ
Š˛²₣¦ð=²šý−š×˛²³×Ş=−×þŠ³ð²þŁ=¹=ŁŞ¹þ₣˛ÐĞšÐ=²þ₣Þþ¹²şć
ðþÞ²×þÝ¦×³š²=¦=þ²¹ÝšŽ¦Ł˛š²=²šý−š×˛²³×³=¦=−×¦
þ²ðÝþÞšÞ¦¦=šš=þ²=Þþ×ýŞ=Ł=−þÝÞþ¹²şć=˛Ł²þý˛²¦₣š¹ðþý
×šŽ¦ýš=−×¦ŁþŠ¦²=šš=Ł=¹þþ²Łš²¹²Ł¦¦=¹=ž˛Š˛ÞÞŞý¦
−˛×˛ýš²×˛ý¦K

≥=Больше надежности: þ₣ÞþšI=þ−²¦ý˛ÝşÞþš
−×¦łþ²þŁÝšÞ¦š

≥=Больше качества: Ï−²¦ý˛ÝşÞŞÐ=×šž³Ýş²˛²
−×¦łþ²þŁÝšÞ¦Č=Ł=Ýćˇþš=Ł×šýČ

≥ Больше гибкости: Ô−š¾¦˛ÝşÞŞÐ=Š˛²₣¦ð=ŠÝČ
−×¦łþ²þŁÝšÞ¦Č=−þ=×š¾š−²³=pçìë�sáÇÉ

CONVOControl & HACCP · ÒÌÓfi‡È„ÎÊ„=ËÒÛÎ„Á

HACCP для автоматического ведения отчетности
согласно гигиеническим нормам по продуктам
питания. 
‡=¹þ₣š²˛Þ¦¦=¹=ðþý−şć²š×ÞŞý=ðþÞ²×þÝšý=¦Ý¦=ð˛ð
¹˛ýþ¹²þČ²šÝşÞ˛Č=ðþý−şć²š×Þ˛Č=−×þł×˛ýý˛K
‡¹š=¹³ğš¹²ŁšÞÞŞš=Š˛ÞÞŞš=¹þ¼×˛ÞČć²¹Č=Ł=ł×˛½¦₣š¹ðþý
¦Ý¦=−¦¹şýšÞÞþý=Ł¦ŠšK=Ú¦ð¹¦×þŁ˛Þ¦š=Ł¹šÐ=¦Þ½þ×ý˛¾¦¦
¹þłÝ˛¹Þþ=−×šŠ−¦¹˛Þ¦Čý=e^``mK=
≥=Больше времени: Þ˛łÝČŠÞþšI=Þ˛ŠšŽÞþš=˛×¼¦Ł¦×þŁ˛Þ¦š

Ł¹š¼=−×þ¾š¹¹þŁ=−×¦łþ²þŁÝšÞ¦Č=−þÝÞþ¹²şć
˛Ł²þý˛²¦₣š¹ð¦>

≥=Больше надежности: Ô˛ýþ¹²þČ²šÝşÞŞšI=þ²Łš₣˛ćğ¦š
²×šˇþŁ˛Þ¦Čý=ijes=e^``m=þ²₣š²ŞK

CONVOControl – программирование, запуск, контроль
отдельных функций при помощи одной программы. 
Ì×¦=−þýþğ¦=þŠÞþłþ=ðþý−şć²š×˛=ýþŽÞþ=¾šÞ²×˛Ý¦žþŁ˛ÞÞþ
³−×˛ŁÝČ²ş=NOM=−˛×þŁþÐ=−š₣şćK=‡=¹þ₣š²˛Þ¦¦=¹=−×þł×˛ýýÞŞý
þˇš¹−š₣šÞ¦šý=ŠÝČ=`̀llkkssllee^̂`̀`̀mm þ−²¦ý˛ÝşÞþš=×šĞšÞ¦š
ŠÝČ=ŁšŠšÞ¦Č=−×šŠ−¦¹ŞŁ˛šýþÐ=Þþ×ý˛²¦Ł˛ý¦=ijes
þ²₣š²Þþ¹²¦K=
≥=Больше времени: Ì×þł×˛ýý¦×þŁ˛Þ¦š=¦=³−×˛ŁÝšÞ¦š=NOM

−˛×þŁþÐ=−š₣şć=¹=þŠÞþłþ=¾šÞ²×˛ÝşÞþłþ=ðþý−şć²š×˛K
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ÔŁš×¼−×þ½š¹¹¦þÞ˛ÝşÞþ

Комплект STAPELKIT · ‡Ô„·Ï=ÈÊˆ˙=Ï‚Îfi=ÊÂ=‡ÏÂÍÏ‰ÎÏÔ„Á

Ì×þł×˛ýý˛=`lkslqeboj=−×šŠÝ˛ł˛š²=¦=ýÞþł¦š=Š×³ł¦š
¼˛×˛ð²š×¦¹²¦ð¦=¦=¹−š¾¦˛ÝşÞŞš=ŁþžýþŽÞþ¹²¦I=Þ˛−×KI

≥=Хитроумное решение - комплект Stapelkit
flþÝşĞ˛Č=Łýš¹²¦ýþ¹²ş=ˇÝ˛łþŠ˛×Č=NU�²¦=¦ýšćğ¦ý¹Č=Ł
Þ˛Ý¦₣¦¦=Ýþ²ð˛ý=¦=ˇþÝşĞš=ł¦ˇðþ¹²¦=ˇÝ˛łþŠ˛×Č
−×þŠ³ý˛ÞÞþÐ=ŁþžýþŽÞþ¹²¦=³¹²˛ÞþŁð¦=ŠŁ³¼=ÞšˇþÝşĞ¦¼
−×¦ˇþ×þŁ=Š×³ł=Þ˛=Š×³ł˛I=₣²þ=ĆðþÞþý¦²=Þš=²þÝşðþ=ýš¹²þI
Þþ=¦=žÞ˛₣¦²šÝşÞþš=ðþÝ¦₣š¹²Łþ=ĆÞš×ł¦¦>=Ò¹²˛Þ˛ŁÝ¦Ł˛Ð²š
−×¦ˇþ×Ş=Š×³ł=Þ˛=Š×³ł˛=Ł=×˛žÝ¦₣ÞŞ¼=ðþýˇ¦Þ˛¾¦Č¼W
O=ýþŠšÝ¦=SKNM=Š×³ł=Þ˛=Š×³ł̨ I=ýþŠšÝş=SKNM=Þ˛=ýþŠšÝş=NMKNM=¦Ý¦
O=ýþŠšÝ¦=SKOM=Š×³ł=Þ˛=Š×³ł˛I=ýþŠšÝş=SKOM=Þ˛=ýþŠšÝş=NMKOM
¹=−¦²˛Þ¦šý=þ²=ł˛žþŁþÐ=¦Ý¦=ĆÝšð²×¦₣š¹ðþÐ=¹š²¦K

≥=Уникальная модель 12.20
‡þ²=³Žš=Ł=²š₣šÞ¦š=ýÞþł¦¼=Ýš²=`lkslqeboj
−×¦Š˛š²=ˇþÝşĞþš=žÞ˛₣šÞ¦š=þˇš¹−š₣šÞ¦ć
ˇšžþ−˛¹Þþ¹²¦=²×³Š˛=¦=−þĆ²þý³=×˛ž×˛ˇþ²˛Ý˛=ýþŠšÝş
NOKOMK=ÏˇÝ˛Š˛Č=ŁŞ¹þ²þÐ=ž˛ł×³žð¦=Ł=NIRM=ýI=þÞ˛=Þš
²þÝşðþ=−þžŁþÝČš²=Ć×łþÞþý¦₣Þþ=¦=ˇšžþ−˛¹Þþ
ž˛ðÝ˛ŠŞŁ˛²ş=−×þŠ³ð²ŞI=Þþ=²˛ðŽš=−×šŠÝ˛ł˛š²=¦
ÞšˇŞŁ˛Ýþ=ˇþÝşĞ³ć=Łýš¹²¦ýþ¹²şK

CONVOTHERM 12.20 также отвечает и самым
строгим гигиеническим нормам: благодаря
чрезвычайно большой высоте над уровнем пола
чистка пространства под прибором не доставляет
абсолютно никаких проблем!
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ГОТОВИТЬ КРУГЛЫЕ СУТКИ · ˚ÚÚ„ËÊ‡ÎÏ

Ò¹ðþ×šÞ¦š=−×þ¾š¹¹˛=−×¦łþ²þŁÝšÞ¦Č=−×¦=−þýþğ¦=²˛ð¦¼
½³Þð¾¦Ð=ð˛ð=abiq^�qI=`ççâCeçäÇ=¦Ý¦=ðÝ˛¹¹¦₣š¹ð¦Ð
¹−þ¹þˇ=ž˛−šð˛Þ¦Č=−×¦=−þÞ¦ŽšÞÞþÐ=²šý−š×˛²³×š=þ¹þˇšÞÞþ
Þšž˛ýšÞ¦ýŞ=−×¦=−×¦łþ²þŁÝšÞ¦¦=ŁŞ¹þðþð˛₣š¹²ŁšÞÞŞ¼
×ŞˇÞŞ¼=ˇÝćŠK=Ê=I=²šý=Þš=ýšÞššI=þÞ¦=ž˛₣˛¹²³ć=ž˛ýšŠÝČć²
¹ðþ×þ¹²ş=×˛ˇþ²Ş=Þ˛=ð³¼ÞšK
Ì˛×þŁŞš=−š₣¦=`lkslqeboj=−þžŁþÝČć²=‡˛ý=−×þ¹²þ
−š×šÞš¹²¦=Ć²¦=ž˛Š˛₣¦=Þ˛=Þþ₣Þþš=Ł×šýČK=

Плюс к этому вы получаете чистую прибыль.
Сэкономьте примерно 30% благодаря
уменьшению потерь веса продукта при запекании
при помощи абсолютно надежного метода
низкотемпературного приготовления с помощью
Advanced Closed System. Это наиболее простой и
надежный способ увеличения прибыли. 



x=„¹Ý¦=Ł¹š=Þ˛=ýš¹²šI=Š˛Ł˛Ð²š=Þ˛₣Þšý=−×¦łþ²þŁÝšÞ¦ČK=

Ò=Þ˛¹=−×þ¹²þ=þ²Ý¦₣Þþš=Þ˛¹²×þšÞ¦šK=

Î¦₣šłþ=³Š¦Ł¦²šÝşÞþłþ=- ˇÝ˛łþŠ˛×Č=`lkslqeboj=
−Ý˛Þ¦×þŁ˛Þ¦š=¹²˛ÞþŁ¦²¹Č=₣×šžŁŞ₣˛ÐÞþ=−×þ¹²Şý=¦=Ć²þ

ĆðþÞþý¦²=ý˛¹¹³=Ł×šýšÞ¦=¦=ˇš×šŽš²=Þš×ŁŞ>=z



flþÝşĞšš
ðþÝ¦₣š¹²Łþ
ž˛=ýšÞşĞšš
Ł×šýČW
Cook & Chill

CONVOTHERM COOK & CHILL – 
ИДЕАЛЬНО ДЛЯ БОЛЬШИХ КОЛИЧЕСТВ

flþÝşÞ¦¾Ş=¦Ý¦=ž˛ŁþŠ¹ð¦š=¹²þÝþŁŞšI
ˇ˛Þðš²Ş=¦Ý¦=²þ×Žš¹²Ł˛=- −×¦=−þýþğ¦
ýš²þŠ˛=`ççâ=C=`Üáää=‡Ş=−þÝ³₣˛š²š=łþ²þŁŞš
ˇÝćŠ˛=Ł=ˇþÝşĞ¦¼=ðþÝ¦₣š¹²Ł˛¼=¦=Ł
ð×˛²₣˛ÐĞ¦š=¹×þð¦K

Íš²þŠ=¹þŁ¹šý=Þš=¹ÝþŽšÞW=Ł¹š=ˇÝćŠ˛
−×šŠŁ˛×¦²šÝşÞþ=−×¦łþ²þŁ¦²şI=−þŠŁš×łÞ³²ş
ĞþðþŁþÐ=ž˛ýþ×þžðšI=¼×˛Þ¦²ş=Þš=ˇþÝšš=TO
₣˛¹þŁ=¦=×˛žþł×š²ş=−×¦=−þýþğ¦
`lkslqebojK

‡˛Ğ¦=−×š¦ý³ğš¹²Ł˛=˛ˇ¹þÝć²Þþ=þ₣šŁ¦ŠÞŞW
ÒŽš=ž˛=Þš¹ðþÝşðþ=ŠÞšÐ=Šþ=¦¼=−þŠ˛₣¦=ˇÝćŠ˛
ýþŽÞþ=−×¦łþ²þŁ¦²ş=¦=ˇšžþ=Ł¹Čð¦¼=−×þˇÝšý
ł¦ˇðþ=−þŁŞĞ˛²ş=¦¼=ð˛₣š¹²ŁþK

≥=Больше времени: Ì×¦łþ²þŁÝšÞ¦š=Þš
þ²Þ¦ý˛š²=Ł×šýČI=³¹²×˛ÞČš²¹Č=Ć²˛−=ýšŽŠ³
−×¦łþ²þŁÝšÞ¦šý=ˇÝćŠ=¦=×˛žŠšÝšÞ¦šý=¦¼
Þ˛=−þ×¾¦¦

≥=Больше места: flþÝşĞš=−×þ¦žŁþŠ¦²šÝşÞþ¹²ş
≥=Больше эффективности: Î¦žð¦š=ž˛²×˛²Ş

−×¦=ŁŞ¹þðþÐ=−×þ¦žŁþŠ¦²šÝşÞþ¹²¦=²×³Š˛

Мы охотно предоставим Вам
информацию по устройствам шоковой
заморозки - достаточно лишь
телефонного звонка:
Телефон 0049-8847-67-0

Приготовление блюд
ÌþŠłþ²þŁð˛=ˇÝćŠ=Łþ=Ł×šýČ=Þ˛¦ýšÞşĞšÐ
ž˛ÞČ²þ¹²¦=¹=−þ¹ÝšŠ³ćğ¦ý=−×¦łþ²þŁÝšÞ¦šý
þ−²¦ý¦ž¦×³š²=×˛¹¼þŠŞ=Þ˛=¹þŠš×Ž˛Þ¦š
−š×¹þÞ˛Ý˛=¦=þˇš¹−š₣¦Ł˛š²=¹²˛ˇ¦ÝşÞþš
ð˛₣š¹²Łþ=ðþÞš₣Þþłþ=−×þŠ³ð²˛K

Быстрое охлаждение в отдельном
устройстве для шоковой заморозки
Хранение в холодильнике до 72 часов.
flÝ˛łþŠ˛×Č=ˇŞ¹²×þý³=þ¼Ý˛ŽŠšÞ¦ć=łþ²þŁŞ¼
ˇÝćŠ=¹þ¼×˛ÞČć²¹Č=−¦²˛²šÝşÞŞš=Łšğš¹²Ł˛=¦
Ł¦²˛ý¦ÞŞ=Ł=−×¦−×˛Ł˛¼I=˛=²˛ðŽš=¼×³¹²Čğ˛Č
ðþ×þ₣ð˛=¦=Þ˛²³×˛ÝşÞŞš=¾Łš²˛

Разогрев замороженных блюд
Î˛=ð³¼Þš=¦Ý¦=Þ˛=ŁŞšžŠš=�=Þ˛=²˛×šÝð˛¼=¦Ý¦=Ł
Ýþ²ð˛¼K
ıš×šž=Þš¹ðþÝşðþ=ý¦Þ³²=NMMM=−þ×¾¦Ð=¹²þ¦²
Þ˛=¹²þÝšK=þÝşðþ=þŠ¦Þ=Łþ−×þ¹=�=ð˛ð\=`ççâ=C
`Üáää=þ²=`lkslqebojK

3

� 

2

1
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NMMM=−þ×¾¦Ð
ž˛=U=ý¦Þ³²W
Наша банкетная
система

ТАРЕЛОЧНАЯ БАНКЕТНАЯ СИСТЕМА CONVOTHERM

ÊýšÞÞþ=ŠÝČ=ˇ˛Þðš²þŁ=ÞšþˇŞ₣˛ÐÞþ=Ł˛ŽÞþ
¹š×Ł¦×þŁ˛²ş=ˇÝćŠ˛=ŁŞ¹þðþłþ=ð˛₣š¹²Ł˛
þŠÞþŁ×šýšÞÞþ=¦=−×¦=Þ³ŽÞþÐ=²šý−š×˛²³×šK
Î˛=²šÝšŽðš=ŠÝČ=²˛×šÝþ₣Þþłþ=ˇ˛Þðš²˛=ýþŽÞþ
×˛žýš¹²¦²ş=−þÝÞþ¹²şć=Ł¹š=ýšÞć=Ł
łþ²þŁÞþ¹²¦=ŠÝČ=¹š×Ł¦×þŁð¦I=ž˛ýþ×þž¦²ş=¦
ž˛²šý=×˛žþł×š²şK
‡=¹þ₣š²˛Þ¦¦=¹=ýš²þŠþý=`ççâ=C=`Üáää=¹¦¹²šý˛
²˛×šÝþ₣Þþłþ=ˇ˛Þðš²˛=`lkslqeboj
ČŁČÝš²¹Č=¦Šš˛ÝşÞŞý=×šĞšÞ¦šý=ŠÝČ=Ł¹š¼I
ð²þ=¼þ₣š²=ˇšž=¹³š²Ş=¹š×Ł¦×þŁ˛²ş=ˇÝćŠ˛
þ²Ý¦₣Þþłþ=ð˛₣š¹²Ł˛=ŠÝČ=ˇþÝşĞþłþ
ðþÝ¦₣š¹²Ł˛=łþ¹²šÐK

≥=Больше места: ËþÝ¦₣š¹²Łþ=²˛×šÝþð=�=ŁÞš
ðþÞð³×šÞ¾¦¦>

≥=Больше прибыли: ÍšÞşĞš=−š×¹þÞ˛Ý˛
≥=Больше эффективновсти: flþÝşĞ¦š

þˇİšýŞ=Ł=ý˛Ýþý=−þýšğšÞ¦¦
≥=Больше времени: flþÝşĞš=Ł×šýšÞ¦=ŠÝČ

²Łþ×₣š¹²Ł˛>
≥=Больше творчества: ‡ŞĞš

ðþÞð³×šÞ²þ¹−þ¹þˇÞþ¹²ş

Благодаря большому расстоянию между
полками тележку для тарелочного
банкета можно легко загружать со всех
сторон.
`lkslqeboj=×˛¹−þÝ˛ł˛š²=²šÝšŽð˛ý¦=ŠÝČ
²˛×šÝþ₣Þþłþ=ˇ˛Þðš²˛=ŠÝČ=ÝćˇþÐ
−þ²×šˇÞþ¹²¦=�=²˛ðŽš=¦=ŠÝČ=Þ˛¹²þÝşÞŞ¼
−×¦ˇþ×þŁK

Оптимальное, не зависящее от места
разогревание готовых блюд на тарелках
в паровой печи CONVOTHERM.

Тарелки с готовыми блюдами могут
сохраняться в разогретом виде под
термокрышкой CONVOTHERM до
20 минут.
Î˛=²šÝšŽðš=ŠÝČ=²˛×šÝþ₣Þþłþ=ˇ˛Þðš²˛=þÞ¦
ýþł³²=ˇŞ²ş=Šþ¹²˛ŁÝšÞŞ=−×Čýþ=ð=ýš¹²³
×˛žŠ˛₣¦K

1

2

3
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Îšþł×˛Þ¦₣šÞÞ˛Č
ł¦ˇðþ¹²ş=�=
это особые решения
CONVOTHERM

ПРОРЫВ В НОВЫЕ ИЗМЕРЕНИЯ

ЖАРКА ¥=³ŁšÝ¦₣ş²š=¹Łþć=−×¦ˇŞÝşK

ЗАПЕКАНИЕ ¥=ŁŞ=¹ýþŽš²š=ž˛−š₣ş=Ł¹šK
Заработайте на выпечке, используя:
≥ Больше гибкости: ‡=Ýćˇþš=Ł×šýČ=−š×šþˇþ×³Š³š²¹Č

−þŠ=Þþ×ýŞ=ŁŞ−šð˛Þ¦ČK
≥ Больше прибыли: ÍšÞşĞš=−þ²š×ş=²þŁ˛×˛

ˇÝ˛łþŠ˛×Č=¾šÝšŁþý³=−×þ¦žŁþŠ¹²Ł³K
≥=Больше надежности: ‡¹šłŠ˛=−þ¹²þČÞÞŞÐ=×šž³Ýş²˛²

ˇÝ˛łþŠ˛×Č=Press&Go ¦Ý¦=Šþ−þÝÞ¦²šÝşÞŞÐ=²˛Ðýš×
ŠÝČ=ž˛ð³¹þðK

≥=Больше качества: flÝ˛łþŠ˛×Č=Crisp&Tasty ¥
¼×³¹²Čğ˛Č=ŁþžŠ³ĞÞ˛Č=ŁŞ−š₣ð˛=þ²ð×þš²=ÞþŁŞš
−š×¹−šð²¦ŁŞ=Þ˛=‡˛Ğšý=−×šŠ−×¦Č²¦¦>
Ó˛ŁÞþýš×Þþ=−×þ−š₣šÞÞŞš=¼Ýšˇþˇ³Ýþ₣ÞŞš=¦žŠšÝ¦Č
ˇÝ˛łþŠ˛×Č=¹−š¾¦˛ÝşÞþý³=−šð˛×¹ðþý³
þˇþ×³ŠþŁ˛Þ¦ć=¦=ˇþÝşĞþÐ=ŁŞ¹þ²š=Ýþ²ðþŁK

С CONVOTHERM мясной магазин станет
самодостаточным предприятием. Используйте
новые возможности и увеличьте ваш оборот.

≥ Больше гибкости: ‡=×š¹²þ×˛ÞÞþý=ˇ¦žÞš¹šI=Ł
ž˛ð³¹þ₣ÞŞ¼I=−×¦=−×þ¦žŁþŠ¹²Łš=ðþÝˇ˛¹=¦
þˇ¹Ý³Ž¦Ł˛Þ¦¦=Łš₣š×¦ÞþðK

≥ Больше надежности: ‡ŁšŠšÞÞŞš=Ł=−˛ýČ²ş
−×þł×˛ýýŞ=−×¦łþ²þŁÝšÞ¦Č=þˇš¹−š₣¦Ł˛ć²=Ł¹šłŠ˛
Þ˛¦ŁŞ¹Ğšš=ð˛₣š¹²Łþ=ˇÝ˛łþŠ˛×Č=Press&GoK

≥ Больше качества: flÝ˛łþŠ˛×Č=Crisp&Tasty ¥=‡˛Ğ¦
ˇÝćŠ˛=¹²˛Þ³²=šğš=ˇþÝšš=¹þ₣ÞŞý¦=¦=¼×³¹²Čğ¦ý¦
−×¦=ý¦Þ¦ý˛ÝşÞŞ¼=−þ²š×Č¼=Łþ=Ł×šýČ
−×¦łþ²þŁÝšÞ¦ČK

≥ Больше качества: flÝ˛łþŠ˛×Č=Crisp&Tasty ¥=‡Ş
−×¦łþ²þŁ¦²š=˛×þý˛²ÞŞÐ=ð˛×²þ½šÝş=¹=žþÝþ²¦¹²þ�
ŽšÝ²þÐ=ðþ×þ₣ðþÐK

≥ Больше прибыли: Îš=Þ³ŽÞŞ=Šþ×þł¦š=½×¦²ć×ÞŞš
Ž¦×ŞI=−þÝÞþ¹²şć=¦¹ðÝć₣˛ć²¹Č=ž˛²×˛²Ş=Þ˛=¦¼
³²¦Ý¦ž˛¾¦ćK

≥ Больше здоровья: Â˛ýš²Þþ=ýšÞşĞš=Ž¦×˛=Ł=−¦ğšK
≥ Больше экологии: ÎšžÞ˛₣¦²šÝşÞŞš=ž˛²×˛²Ş=Þ˛

₣¦¹²ð³I=Þš=Þ³ŽÞ˛=³²¦Ý¦ž˛¾¦Č=¹²˛×þłþ=ý˛¹Ý˛K

ЖАРКА ВО ФРИТЮРЕ ¥=²˛ð=‡Ş=¦žˇ˛Ł¦²š¹ş=þ²=Ž¦×˛>
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ЗАПЕКАНИЕ ¥=ŁŞ=¹ýþŽš²š=ž˛−š₣ş=Ł¹šK

x=ËþłŠ˛=ýŞ=ˇ³Ššý=łþ²þŁŞI=²þ=³=ýšÞČ

ˇ³Šš²=Ł×šýČI=₣²þˇŞ=˛ˇ¹þÝć²Þþ=²þ₣Þþ=ž˛Š˛²ş

Þ˛=Þ˛Ğšý=ðþý−şć²š×š=−þ¹ÝšŠþŁ˛²šÝşÞþ¹²ş=ˇÝćŠW

ð=¹₣˛¹²şćI=Š˛Žš=−×þł×˛ýý¦×þŁ˛²ş=
−˛×þŁ³ć=−š₣ş=þ₣šÞş=−×þ¹²þ>=z



Выбор
за Вами

CONVOTHERM OS · Ô„ÓÊ˝=fkafsfar^i

CONVOTHERM OB · Ô„ÓÊ˝=mobjfrj

Для тесных кухонь или кухонь с одним дверным проемом - версия с форсунками

Для беспромлемного приготовления любых блюд с максимальным комфортом -
бойлерная версия

22

Вы можете выбирать из множества вариантов
комплектации только те функции, которые
необходимы для Вашего бизнеса. И
оплачиваете Вы тоже только выбранные
функции. 

Запатентованные решения CONVOTHERM –
Advanced Closed System и утапливаемая дверь,
естественно, устанавливаются в стандартной
комплектации. Большей гибкости и
эффективности просто не существует.

Наряду со специальными решениями
CONVOTHERM предоставляет целый ряд
впечатляющих и ориентированных на
практическое применение комплектных
решений. В стандартной комплектации
присутствует даже новая функция Press&Go,

встроенный температурный щуп для продуктов,
вентилятор с изменяемой скоростью и многое
другое. Для комфортного приготовления
любимых блюд.

Максимальный комфорт и безопасность!



Â˛−˛²šÞ²þŁ˛ÞÞþš
ð˛₣š¹²Łþ=�=Ł
¹š×¦ÐÞþý
¦¹−þÝÞšÞ¦¦

Стандандартное оснащение серии OS

Стандартное оснащение серии OB

≥ ^Çî~åÅÉÇ=`äçëÉÇ=póëíÉã=ŠÝČ=þ−²¦ý˛ÝşÞþłþ
ð˛₣š¹²Ł˛=−×þŠ³ð¾¦¦

≥ Crisp&Tasty EýÞþłþ¹²³−šÞ₣˛²þš=þˇšžŁþŽ¦Ł˛Þ¦šF
≥ Â˛−˛²šÞ²þŁ˛ÞÞ˛Č=³²˛−Ý¦Ł˛šýČ=ŠŁš×ş=¹=ŠŁþÐÞŞý

¹²šðÝþý
≥ Ì×þŠþÝşÞ˛Č=¦Ý¦=−þ−š×š₣Þ˛Č=ž˛ł×³žð˛=EŁ

ž˛Ł¦¹¦ýþ¹²¦=þ²=²¦−˛F=Ł=¹þþ²Łš²¹²Ł¦¦=¹=−¦ğšŁŞý¦
Þþ×ý˛ý¦=EdkF=¦=×˛¹¹²þČÞ¦šý=ýšŽŠ³=Ýþ²ð˛ý¦=Šþ
SU=ýý

≥ ‚Łš×ÞþÐ=ž˛ýþð=¹=Ł×˛ğ˛ćğšÐ¹Č=×³₣ðþÐI
ˇÝþð¦×þŁðþÐ=þˇŠ³Ł˛I=½³Þð¾¦šÐ=ž˛¼Ýþ−ŞŁ˛Þ¦Č=¦
½³Þð¾¦šÐ=ˇšžþ−˛¹Þþ¹²¦=EÝšłðþ=þ²ð×ŞŁ˛š²¹Č
¦žÞ³²×¦F

≥ Ó³₣ÞþÐ=Š³Ğ=¹=ˇš¹¹²³−šÞ₣˛²þÐ=×šł³Ý¦×þŁðþÐ=Þ˛−þ×˛
≥ ‡šÞ²¦ÝČ²þ×=¹=˛Ł²þ×šŁš×¹þý
≥ Ú³Þð¾¦Č=`lkslqeboj�ÌþŁ˛×šÞÞ˛Č=ðÞ¦ł˛=¹

×š¾š−²˛ý¦=−×¦łþ²þŁÝšÞ¦Č
≥ `ççâ=C=eçäÇI=ž˛−šð˛Þ¦š=aÉäí~�q=¦=Þþ₣Þþš

−×¦łþ²þŁÝšÞ¦š=EÞšþˇ¼þŠ¦ý=²š×ýþðš×ÞF
≥ ‡þžýþŽÞþ¹²ş=−þŠðÝć₣šÞ¦Č=ð=¹¦¹²šýš

þ−²¦ý¦ž˛¾¦¦=ĆÞš×łþ−þ²×šˇÝšÞ¦ČI=`lkslqeboj
pÉêîáÅÉ=póëíÉãI=`̀llkkssllee^̂`̀`̀mmLL`̀llkkssll`̀ççååííêêççää

≥ Íš¹²þ=Ł=−˛ýČ²¦=Þ˛=ORM=×š¾š−²þŁ=EOM=Ğ˛łþŁF
≥ Íþ²þ×ÞŞÐ=²þ×ýþž=¥=Þ¦žð˛Č=³²š₣ð˛=−˛×˛=−×¦

þ²ð×ŞŁ˛Þ¦¦=ŠŁš×¦=Ž˛×þ₣ÞþÐ=ð˛ýš×Ş
≥ Ì˛ÞšÝş=³−×˛ŁÝšÞ¦Č=¹=₣š²ð¦ý¦=¹¦ýŁþÝ˛ý¦

≥ flþÝşĞþÐI=¹Łš²ÝŞÐ=ł×˛½¦₣š¹ð¦Ð=Š¦¹−ÝšÐ
Eþ−²¦ý˛ÝşÞ˛Č=Ł¦Š¦ýþ¹²şF

≥ Ì×þł×˛ýý¦×þŁ˛Þ¦š=−³¹ð˛=Ł=×šŽ¦ýš=×š˛ÝşÞþłþ
Ł×šýšÞ¦

≥ Ì×þł×˛ýýÞ˛Č=ž˛ğ¦²˛=E−×š−Č²¹²Ł³š²=−×š×ŞŁ˛Þ¦ć
²šð³ğ¦¼=ð³Ý¦Þ˛×ÞŞ¼=−×þł×˛ýý=¹¦¹²šýþÐ
ĆÞš×łþþ−²¦ý¦ž˛¾¦¦F

≥ fiŁ²þý˛²¦₣š¹ðþš=ž˛−þý¦Þ˛Þ¦š=Ł¹š¼=Þ˛¹²×þšð
−×¦ˇþ×˛=¦=×š¾š−²þŁ

≥=Ó˛žİšý=op=OPO

≥ ^Çî~åÅÉÇ=`äçëÉÇ=póëíÉã=ŠÝČ=þ−²¦ý˛ÝşÞþłþ
ð˛₣š¹²Ł˛=−×þŠ³ð¾¦¦

≥ Crisp&Tasty EýÞþłþ¹²³−šÞ₣˛²þš=þˇšžŁþŽ¦Ł˛Þ¦šF
≥ Â˛−˛²šÞ²þŁ˛ÞÞ˛Č=³²˛−Ý¦Ł˛šý˛Č=ŠŁš×ş=¹=ŠŁþÐÞŞý

¹²šðÝþý
≥ Ì×þŠþÝşÞ˛Č=¦Ý¦=−þ−š×š₣Þ˛Č=ž˛ł×³žð˛

EŁ ž˛Ł¦¹¦ýþ¹²¦=þ²=²¦−˛F=Ł=¹þþ²Łš²¹²Ł¦¦=¹
−¦ğšŁŞý¦=Þþ×ý˛ý¦=EdkF=¦=×˛¹¹²þČÞ¦šý=ýšŽŠ³
Ýþ²ð˛ý¦=Šþ=SU=ýý

≥ ‚Łš×ÞþÐ=ž˛ýþð=¹=Ł×˛ğ˛ćğšÐ¹Č=×³₣ðþÐI
ˇÝþð¦×þŁðþÐ=þˇŠ³Ł˛I=½³Þð¾¦šÐ=ž˛¼Ýþ−ŞŁ˛Þ¦Č=¦
½³Þð¾¦šÐ=ˇšžþ−˛¹Þþ¹²¦=EÝšłðþ=þ²ð×ŞŁ˛š²¹Č
¦žÞ³²×¦F

≥ Ó³₣ÞþÐ=Š³Ğ=¹=ˇš¹¹²³−šÞ₣˛²Şý=×šł³Ý¦×þŁ˛Þ¦šý
≥ ‡šÞ²¦ÝČ²þ×=¹=˛Ł²þ×šŁš×¹þý=¦=ŠŁ³ýČ=¹ðþ×þ¹²Čý¦

Ł×˛ğšÞ¦Č
≥ ÌþŁ˛×šÞÞ˛Č=ðÞ¦ł˛=`lkslqeboj=¹

ž˛−×þł×˛ýý¦×þŁ˛ÞÞŞý¦=−þ=³ýþÝ₣˛Þ¦ć
ð³Ý¦Þ˛×ÞŞý¦=×š¾š−²˛ý¦

≥ `ççâ=C=eçäÇI=ž˛−šð˛Þ¦š=aÉäí~�q=¦=Þþ₣Þþš
−×¦łþ²þŁÝšÞ¦š

≥ ‡þžýþŽÞþ¹²ş=−þŠðÝć₣šÞ¦Č=ð=¹¦¹²šýš
þ−²¦ý¦ž˛¾¦¦=ĆÞš×łþ−þ²×šˇÝšÞ¦ČI=`lkslqeboj
pÉêîáÅÉ=póëíÉãI=`̀llkkssllee^̂`̀`̀mmLL`̀llkkssll`̀ççååííêêççää

≥ Íš¹²þ=Ł=−˛ýČ²¦=Þ˛=ORM=×š¾š−²þŁ=EOM=Ğ˛łþŁF
≥ Íþ²þ×ÞŞÐ=²þ×ýþž=¥=Þ¦žð˛Č=³²š₣ð˛=−˛×˛=−×¦

þ²ð×ŞŁ˛Þ¦¦=ŠŁš×¦=Ž˛×þ₣ÞþÐ=ð˛ýš×Ş
≥ Ì˛ÞšÝş=³−×˛ŁÝšÞ¦Č=¹=₣š²ð¦ý¦=¹¦ýŁþÝ˛ý¦
≥ flþÝşĞþÐI=Č×ð¦Ð=ł×˛½¦₣š¹ð¦Ð=Š¦¹−ÝšÐ

Eþ−²¦ý˛ÝşÞ˛Č=Ł¦Š¦ýþ¹²şF

≥ Ì×þł×˛ýý¦×þŁ˛Þ¦š=−³¹ð˛=Ł=×šŽ¦ýš=×š˛ÝşÞþłþ
Ł×šýšÞ¦

≥ Ì×þł×˛ýýÞ˛Č=ž˛ğ¦²˛=E−×š−Č²¹²Ł³š²=−×š×ŞŁ˛Þ¦ć
²šð³ğ¦¼=ð³Ý¦Þ˛×ÞŞ¼=−×þł×˛ýý=¹¦¹²šýþÐ
ĆÞš×łþþ−²¦ý¦ž˛¾¦¦F

≥ fiŁ²þý˛²¦₣š¹ðþš=ž˛−þý¦Þ˛Þ¦š=Ł¹š¼=Þ˛¹²×þšð
−×¦ˇþ×˛=¦=×š¾š−²þŁ

≥ Ó˛žİšý=op=OPO
Только в приборах серии OB:
+ Датчик температуры продукта
+ Пониженная скорость вращения вентилятора

для жарки деликатных продуктов
+ Пониженная мощность нагрева для

эксплуатации печи в периоды пиковых нагрузок
+ Press&Go (символы)
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Ë˛₣š¹²Łþ
þžÞ˛₣˛š²W
Ê¹ðÝć₣¦²ş
þĞ¦ˇð¦=−×¦
−þýþğ¦=−þÞČ²ÞŞ¼
¹¦ýŁþÝþŁ

Панель управления OB

Дополнительное оборудованиеПанель управления OS

Дополнительное оборудование

≥ easyToUCH
≥ Ì×þł×˛ýý˛=˛Ł²þý˛²¦₣š¹ðþÐ=þ₣¦¹²ð¦=CONVOClean
≥ Press&Go (символы)
≥ ‚˛²₣¦ð=²šý−š×˛²³×Ş=−×þŠ³ð²˛
≥ Ì×þł×˛ýýÞþš=þˇš¹−š₣šÞ¦š=`̀llkkssllee^̂`̀`̀mm ¦=`̀llkkssll`̀ççååííêêççää

ŠÝČ=¹þŁ×šýšÞÞþłþ=ð³¼þÞÞþłþ=ýšÞšŠŽýšÞ²˛
≥ Ó˛žÝ¦₣ÞŞš=ýþŠ³Ý¦=¹=×˛žİšý˛ý¦=op=OPOI=op=QUR=¦=rp_I=˛

²˛ðŽš=bíÜÉêåÉí=ŠÝČ=−þŠðÝć₣šÞ¦Č=ð=¹š²¦=Šþ=PN=−˛×þŁþÐ=−š₣¦
≥ ‡š×¹¦Č=dêáää=¹=³¹²×þÐ¹²Łþý=ŠÝČ=¹²þð˛=Ž¦×˛=EÞ˛¹²þÝşÞŞš

ýþŠšÝ¦F
≥ Ëþ×˛ˇšÝşÞŞÐ=Ł˛×¦˛Þ²=¦=ýþŠšÝ¦=¹=Þš¹²˛ÞŠ˛×²ÞŞý

Þ˛−×ČŽšÞ¦šý=−þ=ž˛−×þ¹³
≥ ÌþÞ¦ŽšÞÞ˛Č=¹ðþ×þ¹²ş=Ł×˛ğšÞ¦Č=ŁšÞ²¦ÝČ²þ×˛=ŠÝČ=Ž˛×ð¦

ŠšÝ¦ð˛²ÞŞ¼=−×þŠ³ð²þŁ
≥ ÌþÞ¦ŽšÞÞ˛Č=ýþğÞþ¹²ş=Þ˛ł×šŁ˛=ŠÝČ=Ćð¹−Ý³˛²˛¾¦¦=−š₣¦=Ł

−š×¦þŠŞ=−¦ðþŁŞ¼=Þ˛ł×³žþð

≥ easyToUCH
≥ Ì×þł×˛ýý˛=˛Ł²þý˛²¦₣š¹ðþÐ=þ₣¦¹²ð¦=CONVOClean
≥ Ì×þł×˛ýýÞþš=þˇš¹−š₣šÞ¦š=`̀llkkssllee^̂`̀`̀mm ¦=`̀llkkssll`̀ççååííêêççää

ŠÝČ=¹þŁ×šýšÞÞþłþ=ð³¼þÞÞþłþ=ýšÞšŠŽýšÞ²˛

≥ Ó˛žÝ¦₣ÞŞš=ýþŠ³Ý¦=¹=×˛žİšý˛ý¦=op=OPOI=op=QUR=¦=rp_I=˛

²˛ðŽš=bíÜÉêåÉí=ŠÝČ=−þŠðÝć₣šÞ¦Č=ð=¹š²¦=Šþ=PN=−˛×þŁþÐ=−š₣¦

≥ ‡š×¹¦Č=dêáää=¹=³¹²×þÐ¹²Łþý=ŠÝČ=¹²þð˛=Ž¦×˛=EÞ˛¹²þÝşÞŞš

ýþŠšÝ¦F

≥ Ëþ×˛ˇšÝşÞŞÐ=Ł˛×¦˛Þ²=¦=ýþŠšÝ¦=¹=Þš¹²˛ÞŠ˛×²ÞŞý

Þ˛−×ČŽšÞ¦šý=−þ=ž˛−×þ¹³

‰˛×ð˛ flÝþð¦×þŁ˛Þ¦š=ðÞþ−þð ÏˇšžŁþŽ¦Ł˛Þ¦š Ì×þł×˛ýýÞ˛Č
ž˛ğ¦²˛

Ì˛×
PM=¥NOM=Œ`

ÌþŁ˛×šÞÞ˛Č
ðÞ¦ł˛

Í�×K=`= Â˛−¦¹şL×šŠ˛ð²¦×þŁ˛Þ¦š šý−š×˛²³×˛=Ł
ð˛ýš×š

‡×šýČ
−×¦łþ²þŁÝšÞ¦Č

·þ×Č₣¦Ð=−˛×
NMM¥ORM=Œ`

·þ×Č₣¦Ð
ŁþžŠ³¼

PM¥ORM=Œ`

Ó˛žþł×šŁ
łþ²þŁŞ¼=ˇÝćŠ

NOM¥NSM=Œ`

ÌþÞ¦ŽšÞÞ˛Č=¹ðþ×þ¹²ş
Ł×˛ğšÞ¦Č=ŁšÞ²¦ÝČ²þ×˛

Ì˛×
PM=¥NOM=Œ`

·þ×Č₣¦Ð=−˛×
NMM¥ORM=Œ`

·þ×Č₣¦Ð
ŁþžŠ³¼

PM¥ORM=Œ`

Ó˛žþł×šŁ
łþ²þŁŞ¼=ˇÝćŠ

NOM¥NSM=Œ`

‰˛×ð˛ flÝþð¦×þŁ˛Þ¦š=ðÞþ−þð ÏˇšžŁþŽ¦Ł˛Þ¦š Ì×þł×˛ýýÞ˛Č
ž˛ğ¦²˛

ÌþŁ˛×šÞÞ˛Č
ðÞ¦ł˛

Í�×K=`= Â˛−¦¹şL×šŠ˛ð²¦×þŁ˛Þ¦š šý−š×˛²³×˛=Ł
ð˛ýš×š

‡×šýČ
−×¦łþ²þŁÝšÞ¦Č

šý−š×˛²³×˛
−×þŠ³ð²˛

ÌþÞ¦ŽšÞÞ˛Č
ýþğÞþ¹²ş
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x=£²¦¼þI=²š−š×ş=Þ³ŽÞ˛=ćŁšÝ¦×Þ˛Č=×˛ˇþ²˛>=ÂŠš¹ş=þ¹þˇšÞÞþ=

Ł˛ŽšÞ=þ−Ş²=-¦=ŁþžýþŽÞþ¹²ş=−þÝþŽ¦²ş¹Č=Þ˛=

¹Łþ¦¼=¹þ²×³ŠÞ¦ðþŁK=

Ë=¹₣˛¹²şćI=`lkslqeboj=ŠšÞş=ž˛=ŠÞšý=
−þžŁþÝČš²=Þ˛ý=¦žˇ˛ŁÝČ²ş¹Č=þ²=ł×³ž˛=

ýÞþłþ₣¦¹ÝšÞÞŞ¼=−×þˇÝšýK=˚²þ=ð˛ð=×˛ž=²þI=

₣²þ=Þšž˛ýšÞ¦ýþ=−×¦=ˇþÝşĞþý=ðþÝ¦₣š¹²Łš=łþ¹²šÐ£=z



`lkslqeboj=lbpLldp=SKOM`lkslqeboj=lbpLldp=SKNM

š¼Þ¦₣š¹ð¦š=¼˛×˛ð²š×¦¹²¦ð¦
OES/OGS
ÌþŠðÝć₣šÞ¦š=ð=ł˛žþŁþÐ=¦Ý¦=ĆÝšð²×þ¹š²¦=- Þ˛=ŁŞˇþ×

СЕРИЯ OS

Тип прибора Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č
Размеры прибора (Ш x Г x В) ýý VPO=ñ=UMR=ñ=URO NONT=ñ=NMOT=ñ=UVR VPO=ñ=UMR=ñ=NNOM NONT=ñ=NMOT=ñ=NNOM NOPO=ñ=NMRR=ñ=NQNS VQT=ñ=URR=ñ=NVRO NOPO=ñ=NMRR=ñ=NVRO
‡‡šš¹¹==ĆÝšð²×¦₣š¹²ŁþLł˛ž=(ConvoClean + 20 kg) 136/155 кг 196/215 кг 165/173 кг 225/250 кг 288*/320* кг 295*/315* кг 395*/404* кг
ÈÈþþ²²ðð¦¦

NLN=dk T NQ NN= OO OQ OM QM
OLN=dk ¥ T ¥ NN NO ¥ OM
Úþ×ý˛=ŠÝČ=ŁŞ−š₣ð¦=SMM=ñ=QMM R NO T NU NM NT NT

Количество тарелок (система тарелочного банкета) OM=²˛×šÝþð QO=²˛×šÝþð PO=²˛×šÝð¦ SP=²˛×šÝð¦ RV=¦Ý¦=TQ=²˛×šÝð¦ RM=¦Ý¦=SN=²˛×šÝð˛ VU=¦Ý¦=NOO=²˛×šÝð¦
Расстояние между лотками GN ýý SU SU SU SU ST ST ST

Условия установки OES
˚Ýšð²×þ×˛žİšýI=−˛×˛ýš²×Ş` (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NNIQ=ð‡² NVIU=ð‡² NVIU=ð‡² PQIO=ð‡² PQIP=ð‡² PVIS=ð‡² SUIR=ð‡²
ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³ NMIR=ð‡² NUIV=ð‡² NUIV=ð‡² PPIM=ð‡² PPIM=ð‡² PTIU=ð‡² SSIM=ð‡²
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NRIP=fi OSIP=fi OSIP=fi QTIS=fi QTIS=fi ROIQ=fi VRIM=fi

Условия установки OGS
˚Ýšð²×þ×˛žİšýI=−˛×˛ýš²×Ş (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) NIP=ð‡² NIP=ð‡² NIP=ð‡² NIT=ð‡² NIT=ð‡² OIR=ð‡² OIS=ð‡²
˚Ýšð²×þ×˛žİšýI=−˛×˛ýš²×Ş (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NIN=ð‡² NIN=ð‡² NIN=ð‡² NIQ=ð‡² NIQ=ð‡² OIN=ð‡² OIN=ð‡²
Ì¦²˛Þ¦š=þ²=ł˛žþŁþÐ=¹š²¦=ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³ NO=ð‡² OM=ð‡² OM=ð‡² PR=ð‡² QM=ð‡² QM=ð‡² TM=ð‡²
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) QIR=^ QIR=^ QIR=^ RIU=^ RIU=^ UIT=^ VIM=^
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) OIR=fi OIR=fi OIR=fi PIO=fi PIO=fi QIT=fi RIM=fi
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`lkslqeboj=lbpLldp=NMKNM `lkslqeboj=lbpLldp=NMKOM `lkslqeboj=lbpLldp=NOKOM

Тип прибора Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č
Размеры прибора (Ш x Г x В) ýý VPO=ñ=UMR=ñ=URO NONT=ñ=NMOT=ñ=UVR VPO=ñ=UMR=ñ=NNOM NONT=ñ=NMOT=ñ=NNOM NOPO=ñ=NMRR=ñ=NQNS VQT=ñ=URR=ñ=NVRO NOPO=ñ=NMRR=ñ=NVRO
‡š¹==ĆÝšð²×¦₣š¹²ŁþLł˛ž=(ConvoClean + 20 kg) 136/155 кг 196/215 кг 165/173 кг 225/250 кг 288*/320* кг 295*/315* кг 395*/404* кг
Èþ²ð¦

NLN=dk T NQ NN= OO OQ OM QM
OLN=dk ¥ T ¥ NN NO ¥ OM
Úþ×ý˛=ŠÝČ=ŁŞ−š₣ð¦=SMM=ñ=QMM R NO T NU NM NT NT

Количество тарелок (система тарелочного банкета) OM=²˛×šÝþð QO=²˛×šÝþð PO=²˛×šÝð¦ SP=²˛×šÝð¦ RV=¦Ý¦=TQ=²˛×šÝð¦ RM=¦Ý¦=SN=²˛×šÝð˛ VU=¦Ý¦=NOO=²˛×šÝð¦
Расстояние между лотками GN ýý SU SU SU SU ST ST ST

Условия установки OES
˚Ýšð²×þ×˛žİšýI=−˛×˛ýš²×Ş` (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NNIQ=ð‡² NVIU=ð‡² NVIU=ð‡² PQIO=ð‡² PQIP=ð‡² PVIS=ð‡² SUIR=ð‡²
ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³ NMIR=ð‡² NUIV=ð‡² NUIV=ð‡² PPIM=ð‡² PPIM=ð‡² PTIU=ð‡² SSIM=ð‡²
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NRIP=fi OSIP=fi OSIP=fi QTIS=fi QTIS=fi ROIQ=fi VRIM=fi

Условия установки OGS
˚Ýšð²×þ×˛žİšýI=−˛×˛ýš²×Ş (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) NIP=ð‡² NIP=ð‡² NIP=ð‡² NIT=ð‡² NIT=ð‡² OIR=ð‡² OIS=ð‡²
˚Ýšð²×þ×˛žİšýI=−˛×˛ýš²×Ş (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NIN=ð‡² NIN=ð‡² NIN=ð‡² NIQ=ð‡² NIQ=ð‡² OIN=ð‡² OIN=ð‡²
Ì¦²˛Þ¦š=þ²=ł˛žþŁþÐ=¹š²¦=ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³ NO=ð‡² OM=ð‡² OM=ð‡² PR=ð‡² QM=ð‡² QM=ð‡² TM=ð‡²
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) QIR=^ QIR=^ QIR=^ RIU=^ RIU=^ UIT=^ VIM=^
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) OIR=fi OIR=fi OIR=fi PIO=fi PIO=fi QIT=fi RIM=fi

G=ŁðÝK=ž˛ł×³žþ₣Þ³ć=²šÝšŽð³
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`lkslqeboj=lbpLldp=OMKNM `lkslqeboj=lbpLldp=OMKOM

Тип прибора Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č
Размеры прибора (Ш x Г x В) ýý VPO=ñ=UMR=ñ=URO NONT=ñ=NMOT=ñ=UVR VPO=ñ=UMR=ñ=NNOM NONT=ñ=NMOT=ñ=NNOM NOPO=ñ=NMRR=ñ=NQNS VQT=ñ=URR=ñ=NVRO NOPO=ñ=NMRR=ñ=NVRO
‡š¹==ĆÝšð²×¦₣š¹²ŁþLł˛ž=(ConvoClean + 20 kg) 136/155 кг 196/215 кг 165/173 кг 225/250 кг 288*/320* кг 295*/315* кг 395*/404* кг
Èþ²ð¦

NLN=dk T NQ NN= OO OQ OM QM
OLN=dk ¥ T ¥ NN NO ¥ OM
Úþ×ý˛=ŠÝČ=ŁŞ−š₣ð¦=SMM=ñ=QMM R NO T NU NM NT NT

Количество тарелок (система тарелочного банкета) OM=²˛×šÝþð QO=²˛×šÝþð PO=²˛×šÝð¦ SP=²˛×šÝð¦ RV=¦Ý¦=TQ=²˛×šÝð¦ RM=¦Ý¦=SN=²˛×šÝð˛ VU=¦Ý¦=NOO=²˛×šÝð¦
Расстояние между лотками GN ýý SU SU SU SU ST ST ST

Условия установки OES
˚Ýšð²×þ×˛žİšýI=−˛×˛ýš²×Ş` (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NNIQ=ð‡² NVIU=ð‡² NVIU=ð‡² PQIO=ð‡² PQIP=ð‡² PVIS=ð‡² SUIR=ð‡²
ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³ NMIR=ð‡² NUIV=ð‡² NUIV=ð‡² PPIM=ð‡² PPIM=ð‡² PTIU=ð‡² SSIM=ð‡²
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NRIP=fi OSIP=fi OSIP=fi QTIS=fi QTIS=fi ROIQ=fi VRIM=fi

Условия установки OGS
˚Ýšð²×þ×˛žİšýI=−˛×˛ýš²×Ş (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) NIP=ð‡² NIP=ð‡² NIP=ð‡² NIT=ð‡² NIT=ð‡² OIR=ð‡² OIS=ð‡²
˚Ýšð²×þ×˛žİšýI=−˛×˛ýš²×Ş (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NIN=ð‡² NIN=ð‡² NIN=ð‡² NIQ=ð‡² NIQ=ð‡² OIN=ð‡² OIN=ð‡²
Ì¦²˛Þ¦š=þ²=ł˛žþŁþÐ=¹š²¦=ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³ NO=ð‡² OM=ð‡² OM=ð‡² PR=ð‡² QM=ð‡² QM=ð‡² TM=ð‡²
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) QIR=^ QIR=^ QIR=^ RIU=^ RIU=^ UIT=^ VIM=^
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) OIR=fi OIR=fi OIR=fi PIO=fi PIO=fi QIT=fi RIM=fi

G=ŁðÝK=ž˛ł×³žþ₣Þ³ć=²šÝšŽð³ G=ŁðÝK=ž˛ł×³žþ₣Þ³ć=²šÝšŽð³
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Тип прибора Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č
Размеры прибора (Ш x Г x В) ýý VPO=ñ=UMR=ñ=URO NONT=ñ=NMOT=ñ=UVR VPO=ñ=UMR=ñ=NNOM NONT=ñ=NMOT=ñ=NNOM NOPO=ñ=NMRR=ñ=NQNS VQT=ñ=URR=ñ=NVRO NOPO=ñ=NMRR=ñ=NVRO
‡š¹==ĆÝšð²×¦₣š¹²ŁþLł˛ž=(ConvoClean + 20 kg) 136/155 кг 196/215 кг 165/173 кг 225/250 кг 288*/320* кг 295*/315* кг 395*/404* кг
Èþ²ð¦

NLN=dk T NQ NN= OO OQ OM QM
OLN=dk ¥ T ¥ NN NO ¥ OM
Úþ×ý˛=ŠÝČ=ŁŞ−š₣ð¦=SMM=ñ=QMM R NO T NU NM NT NT

Количество тарелок (система тарелочного банкета) OM=²˛×šÝþð QO=²˛×šÝþð PO=²˛×šÝð¦ SP=²˛×šÝð¦ RV=¦Ý¦=TQ=²˛×šÝð¦ RM=¦Ý¦=SN=²˛×šÝð˛ VU=¦Ý¦=NOO=²˛×šÝð¦
Расстояние между лотками GN ýý SU SU SU SU ST ST ST

Условия установки OES
˚Ýšð²×þ×˛žİšýI=−˛×˛ýš²×Ş` (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NNIQ=ð‡² NVIU=ð‡² NVIU=ð‡² PQIO=ð‡² PQIP=ð‡² PVIS=ð‡² SUIR=ð‡²
ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³ NMIR=ð‡² NUIV=ð‡² NUIV=ð‡² PPIM=ð‡² PPIM=ð‡² PTIU=ð‡² SSIM=ð‡²
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NRIP=fi OSIP=fi OSIP=fi QTIS=fi QTIS=fi ROIQ=fi VRIM=fi

Условия установки OGS
˚Ýšð²×þ×˛žİšýI=−˛×˛ýš²×Ş (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) NIP=ð‡² NIP=ð‡² NIP=ð‡² NIT=ð‡² NIT=ð‡² OIR=ð‡² OIS=ð‡²
˚Ýšð²×þ×˛žİšýI=−˛×˛ýš²×Ş (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NIN=ð‡² NIN=ð‡² NIN=ð‡² NIQ=ð‡² NIQ=ð‡² OIN=ð‡² OIN=ð‡²
Ì¦²˛Þ¦š=þ²=ł˛žþŁþÐ=¹š²¦=ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³ NO=ð‡² OM=ð‡² OM=ð‡² PR=ð‡² QM=ð‡² QM=ð‡² TM=ð‡²
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) QIR=^ QIR=^ QIR=^ RIU=^ RIU=^ UIT=^ VIM=^
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) OIR=fi OIR=fi OIR=fi PIO=fi PIO=fi QIT=fi RIM=fi x=£Þ˛=ð³¼Þš=ð¦−¦²=×˛ˇþ²˛>=

Ûþ×þĞþI=₣²þ=¹=`lkslqeboj=Þš=Þ³ŽÞþ=
²×˛²¦²ş=Ł×šýČ=Þ˛=þ¼Ý˛ŽŠšÞ¦š=¦=ýþŽÞþ=−×þ¹²þ=
ýšÞČ²ş=−×þł×˛ýýŞ=−×¦łþ²þŁÝšÞ¦ČK

‡=ž˛Łš×ĞšÞ¦š=þ¹²˛š²¹Č=šğš=Šþ¹²˛²þ₣Þþ=Ł×šýšÞ¦=Þ˛=²Łþ×₣š¹²ŁþI=−×¦łþ²þŁÝšÞ¦š=ł˛×Þ¦×þŁ=¦=¹š×Ł¦×þŁð³K=
Â˛=Ć²þ=Č=¦=ÝćˇÝć=¹Łþć=×˛ˇþ²³>=z



Тип прибора Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č
Размеры прибора (Ш x Г x В) ýý VPO=ñ=UMR=ñ=URO NONT=ñ=NMOT=ñ=UVR VPO=ñ=UMR=ñ=NNOM NONT=ñ=NMOT=ñ=NNOM NOPO=ñ=NMRR=ñ=NQNS VQT=ñ=URR=ñ=NVRO NOPO=ñ=NMRR=ñ=NVRO
‡‡šš¹¹==ĆÝšð²×¦₣š¹²ŁþLł˛ž=(ConvoClean + 20 kg) 155/175 кг 215/235 кг 175/200 кг 245/280 кг 314*/342* кг 315*/344* кг 414*/458* кг
ÈÈþþ²²ðð¦¦

NLN=dk T NQ NN OO OQ OM QM
OLN=dk ¥ T ¥ NN NO ¥ OM
Úþ×ý˛=ŠÝČ=ŁŞ−š₣ð¦=SMM=ñ=QMM R NO T NU NM NT NT

Количество тарелок (система тарелочного банкета) OM=²˛×šÝþð QO=²˛×šÝð¦ PO=²˛×šÝð¦ SP=²˛×šÝð¦ RV=¦Ý¦=TQ=²˛×šÝð¦ RM=¦Ý¦=SN=²˛×šÝð˛ VU=¦Ý¦=NOO=²˛×šÝð¦
Расстояние между лотками GN ýý SU SU SU SU ST ST ST

Условия установки OEB
Ì¦²˛Þ¦š=þ²=ĆÝšð²×þ¹š²¦=Ìþ²×šˇÝČšý˛Č=ýþğÞþ¹²ş NNIR=ð‡²= NVIV=ð‡²= NVIV=ð‡²= PQIQ=ð‡²= PQIQ=ð‡²= PVIT=ð‡²= SUIS=ð‡²=
ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³ NMIR=ð‡²= NUIV=ð‡²= NUIV=ð‡²= PPIM=ð‡²= PP=ð‡²= PTIU=ð‡²= SS=ð‡²=
ÍþğÞþ¹²ş=−˛×þłšÞš×˛²þ×˛= VIV=ð‡²= NSIR=ð‡²= NSIR=ð‡²= OSIQ=ð‡²= OVIT=ð‡²= OVIT=ð‡²= PVIS=ð‡²=
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NRIT=^ OSIS=^ OSIS=^ QUIM=^ QUIM=^ ROIU=^ VRIQ=^

Условия установки OGB
˚Ýšð²×þ×˛žİšý (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) NIQ=ð‡²= NIQ=ð‡²= NIQ=ð‡²= NIU=ð‡²= NIU=ð‡²= OIS=ð‡²= OIT=ð‡²=
˚Ýšð²×þ×˛žİšý (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NIO=ð‡² NIO=ð‡² NIO=ð‡² NIR=ð‡² NIR=ð‡² OIO=ð‡² OIO=ð‡²
Ì¦²˛Þ¦š=þ²=ł˛žþŁþÐ=¹š²¦=ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³= NO=ð‡²= OM=ð‡²= OM=ð‡²= PR=ð‡²= QM=ð‡²= QM=ð‡²= TM=ð‡²=
ÍþğÞþ¹²ş=−˛×þłšÞš×˛²þ×˛ NO=ð‡²= NU=ð‡²= NU=ð‡²= PM=ð‡²= PR=ð‡²= PM=ð‡²= PR=ð‡²=
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) QIV=^ QIV=^ QIV=^ SIO=^ SIO=^ VIN=^ VIQ=^
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) OIV=^ OIV=^ OIV=^ PIS=^ PIS=^ RIN=^ RIQ=^

`lkslqeboj=lb_Lld_=SKNM `lkslqeboj=lb_Lld_=SKOM

š¼Þ¦₣š¹ð¦š=¼˛×˛ð²š×¦¹²¦ð¦
OEB/OGB
ÌþŠðÝć₣šÞ¦š=ð=ł˛žþŁþÐ=¦Ý¦=ĆÝšð²×þ¹š²¦=- Þ˛=ŁŞˇþ×

СЕРИЯ OB
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(3/N/PE AC 
400 V 50/60 Hz)



Тип прибора Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č
Размеры прибора (Ш x Г x В) ýý VPO=ñ=UMR=ñ=URO NONT=ñ=NMOT=ñ=UVR VPO=ñ=UMR=ñ=NNOM NONT=ñ=NMOT=ñ=NNOM NOPO=ñ=NMRR=ñ=NQNS VQT=ñ=URR=ñ=NVRO NOPO=ñ=NMRR=ñ=NVRO
‡š¹==ĆÝšð²×¦₣š¹²ŁþLł˛ž=(ConvoClean + 20 kg) 155/175 кг 215/235 кг 175/200 кг 245/280 кг 314*/342* кг 315*/344* кг 414*/458* кг
Èþ²ð¦

NLN=dk T NQ NN OO OQ OM QM
OLN=dk ¥ T ¥ NN NO ¥ OM
Úþ×ý˛=ŠÝČ=ŁŞ−š₣ð¦=SMM=ñ=QMM R NO T NU NM NT NT

Количество тарелок (система тарелочного банкета) OM=²˛×šÝþð QO=²˛×šÝð¦ PO=²˛×šÝð¦ SP=²˛×šÝð¦ RV=¦Ý¦=TQ=²˛×šÝð¦ RM=¦Ý¦=SN=²˛×šÝð˛ VU=¦Ý¦=NOO=²˛×šÝð¦
Расстояние между лотками GN ýý SU SU SU SU ST ST ST

Условия установки OEB
Ì¦²˛Þ¦š=þ²=ĆÝšð²×þ¹š²¦=Ìþ²×šˇÝČšý˛Č=ýþğÞþ¹²ş NNIR=ð‡²= NVIV=ð‡²= NVIV=ð‡²= PQIQ=ð‡²= PQIQ=ð‡²= PVIT=ð‡²= SUIS=ð‡²=
ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³ NMIR=ð‡²= NUIV=ð‡²= NUIV=ð‡²= PPIM=ð‡²= PP=ð‡²= PTIU=ð‡²= SS=ð‡²=
ÍþğÞþ¹²ş=−˛×þłšÞš×˛²þ×˛= VIV=ð‡²= NSIR=ð‡²= NSIR=ð‡²= OSIQ=ð‡²= OVIT=ð‡²= OVIT=ð‡²= PVIS=ð‡²=
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NRIT=^ OSIS=^ OSIS=^ QUIM=^ QUIM=^ ROIU=^ VRIQ=^

Условия установки OGB
˚Ýšð²×þ×˛žİšý (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) NIQ=ð‡²= NIQ=ð‡²= NIQ=ð‡²= NIU=ð‡²= NIU=ð‡²= OIS=ð‡²= OIT=ð‡²=
˚Ýšð²×þ×˛žİšý (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NIO=ð‡² NIO=ð‡² NIO=ð‡² NIR=ð‡² NIR=ð‡² OIO=ð‡² OIO=ð‡²
Ì¦²˛Þ¦š=þ²=ł˛žþŁþÐ=¹š²¦=ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³= NO=ð‡²= OM=ð‡²= OM=ð‡²= PR=ð‡²= QM=ð‡²= QM=ð‡²= TM=ð‡²=
ÍþğÞþ¹²ş=−˛×þłšÞš×˛²þ×˛ NO=ð‡²= NU=ð‡²= NU=ð‡²= PM=ð‡²= PR=ð‡²= PM=ð‡²= PR=ð‡²=
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) QIV=^ QIV=^ QIV=^ SIO=^ SIO=^ VIN=^ VIQ=^
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) OIV=^ OIV=^ OIV=^ PIS=^ PIS=^ RIN=^ RIQ=^

`lkslqeboj=lb_Lld_=NMKNM `lkslqeboj=lb_Lld_ NMKOM `lkslqeboj=lb_Lld_ NOKOM

G=ŁðÝK=ž˛ł×³žþ₣Þ³ć=²šÝšŽð³
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Тип прибора Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č
Размеры прибора (Ш x Г x В) ýý VPO=ñ=UMR=ñ=URO NONT=ñ=NMOT=ñ=UVR VPO=ñ=UMR=ñ=NNOM NONT=ñ=NMOT=ñ=NNOM NOPO=ñ=NMRR=ñ=NQNS VQT=ñ=URR=ñ=NVRO NOPO=ñ=NMRR=ñ=NVRO
‡š¹==ĆÝšð²×¦₣š¹²ŁþLł˛ž=(ConvoClean + 20 kg) 155/175 кг 215/235 кг 175/200 кг 245/280 кг 314*/342* кг 315*/344* кг 414*/458* кг
Èþ²ð¦

NLN=dk T NQ NN OO OQ OM QM
OLN=dk ¥ T ¥ NN NO ¥ OM
Úþ×ý˛=ŠÝČ=ŁŞ−š₣ð¦=SMM=ñ=QMM R NO T NU NM NT NT

Количество тарелок (система тарелочного банкета) OM=²˛×šÝþð QO=²˛×šÝð¦ PO=²˛×šÝð¦ SP=²˛×šÝð¦ RV=¦Ý¦=TQ=²˛×šÝð¦ RM=¦Ý¦=SN=²˛×šÝð˛ VU=¦Ý¦=NOO=²˛×šÝð¦
Расстояние между лотками GN ýý SU SU SU SU ST ST ST

Условия установки OEB
Ì¦²˛Þ¦š=þ²=ĆÝšð²×þ¹š²¦=Ìþ²×šˇÝČšý˛Č=ýþğÞþ¹²ş NNIR=ð‡²= NVIV=ð‡²= NVIV=ð‡²= PQIQ=ð‡²= PQIQ=ð‡²= PVIT=ð‡²= SUIS=ð‡²=
ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³ NMIR=ð‡²= NUIV=ð‡²= NUIV=ð‡²= PPIM=ð‡²= PP=ð‡²= PTIU=ð‡²= SS=ð‡²=
ÍþğÞþ¹²ş=−˛×þłšÞš×˛²þ×˛= VIV=ð‡²= NSIR=ð‡²= NSIR=ð‡²= OSIQ=ð‡²= OVIT=ð‡²= OVIT=ð‡²= PVIS=ð‡²=
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NRIT=^ OSIS=^ OSIS=^ QUIM=^ QUIM=^ ROIU=^ VRIQ=^

Условия установки OGB
˚Ýšð²×þ×˛žİšý (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) NIQ=ð‡²= NIQ=ð‡²= NIQ=ð‡²= NIU=ð‡²= NIU=ð‡²= OIS=ð‡²= OIT=ð‡²=
˚Ýšð²×þ×˛žİšý (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NIO=ð‡² NIO=ð‡² NIO=ð‡² NIR=ð‡² NIR=ð‡² OIO=ð‡² OIO=ð‡²
Ì¦²˛Þ¦š=þ²=ł˛žþŁþÐ=¹š²¦=ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³= NO=ð‡²= OM=ð‡²= OM=ð‡²= PR=ð‡²= QM=ð‡²= QM=ð‡²= TM=ð‡²=
ÍþğÞþ¹²ş=−˛×þłšÞš×˛²þ×˛ NO=ð‡²= NU=ð‡²= NU=ð‡²= PM=ð‡²= PR=ð‡²= PM=ð‡²= PR=ð‡²=
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) QIV=^ QIV=^ QIV=^ SIO=^ SIO=^ VIN=^ VIQ=^
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) OIV=^ OIV=^ OIV=^ PIS=^ PIS=^ RIN=^ RIQ=^

`lkslqeboj=lb_Lld_ OMKNM `lkslqeboj=lb_Lld_ OMKOM

G=ŁðÝK=ž˛ł×³žþ₣Þ³ć=²šÝšŽð³ G=ŁðÝK=ž˛ł×³žþ₣Þ³ć=²šÝšŽð³
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Тип прибора Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛¹²þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č Ì˛×þŁ˛Č=−š₣şI=Þ˛−þÝşÞ˛Č
Размеры прибора (Ш x Г x В) ýý VPO=ñ=UMR=ñ=URO NONT=ñ=NMOT=ñ=UVR VPO=ñ=UMR=ñ=NNOM NONT=ñ=NMOT=ñ=NNOM NOPO=ñ=NMRR=ñ=NQNS VQT=ñ=URR=ñ=NVRO NOPO=ñ=NMRR=ñ=NVRO
‡š¹==ĆÝšð²×¦₣š¹²ŁþLł˛ž=(ConvoClean + 20 kg) 155/175 кг 215/235 кг 175/200 кг 245/280 кг 314*/342* кг 315*/344* кг 414*/458* кг
Èþ²ð¦

NLN=dk T NQ NN OO OQ OM QM
OLN=dk ¥ T ¥ NN NO ¥ OM
Úþ×ý˛=ŠÝČ=ŁŞ−š₣ð¦=SMM=ñ=QMM R NO T NU NM NT NT

Количество тарелок (система тарелочного банкета) OM=²˛×šÝþð QO=²˛×šÝð¦ PO=²˛×šÝð¦ SP=²˛×šÝð¦ RV=¦Ý¦=TQ=²˛×šÝð¦ RM=¦Ý¦=SN=²˛×šÝð˛ VU=¦Ý¦=NOO=²˛×šÝð¦
Расстояние между лотками GN ýý SU SU SU SU ST ST ST

Условия установки OEB
Ì¦²˛Þ¦š=þ²=ĆÝšð²×þ¹š²¦=Ìþ²×šˇÝČšý˛Č=ýþğÞþ¹²ş NNIR=ð‡²= NVIV=ð‡²= NVIV=ð‡²= PQIQ=ð‡²= PQIQ=ð‡²= PVIT=ð‡²= SUIS=ð‡²=
ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³ NMIR=ð‡²= NUIV=ð‡²= NUIV=ð‡²= PPIM=ð‡²= PP=ð‡²= PTIU=ð‡²= SS=ð‡²=
ÍþğÞþ¹²ş=−˛×þłšÞš×˛²þ×˛= VIV=ð‡²= NSIR=ð‡²= NSIR=ð‡²= OSIQ=ð‡²= OVIT=ð‡²= OVIT=ð‡²= PVIS=ð‡²=
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NRIT=^ OSIS=^ OSIS=^ QUIM=^ QUIM=^ ROIU=^ VRIQ=^

Условия установки OGB
˚Ýšð²×þ×˛žİšý (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) NIQ=ð‡²= NIQ=ð‡²= NIQ=ð‡²= NIU=ð‡²= NIU=ð‡²= OIS=ð‡²= OIT=ð‡²=
˚Ýšð²×þ×˛žİšý (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) NIO=ð‡² NIO=ð‡² NIO=ð‡² NIR=ð‡² NIR=ð‡² OIO=ð‡² OIO=ð‡²
Ì¦²˛Þ¦š=þ²=ł˛žþŁþÐ=¹š²¦=ÍþğÞþ¹²ş=−þ=łþ×Č₣šý³=ŁþžŠ³¼³= NO=ð‡²= OM=ð‡²= OM=ð‡²= PR=ð‡²= QM=ð‡²= QM=ð‡²= TM=ð‡²=
ÍþğÞþ¹²ş=−˛×þłšÞš×˛²þ×˛ NO=ð‡²= NU=ð‡²= NU=ð‡²= PM=ð‡²= PR=ð‡²= PM=ð‡²= PR=ð‡²=
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (1/N/PE ~ 230 V 50/60 Hz) QIV=^ QIV=^ QIV=^ SIO=^ SIO=^ VIN=^ VIQ=^
Îþý¦Þ˛ÝşÞŞÐ=²þð (3/N/PE ~ 400 V 50/60 Hz) OIV=^ OIV=^ OIV=^ PIS=^ PIS=^ RIN=^ RIQ=^

x=£łþ¹²¦=ŠþŁþÝşÞŞI=Ł¹š=×˛žþł×š²þ=Šþ=Þ³ŽÞþÐ=²šý−š×˛²³×ŞI=

ŁŞłÝČŠ¦²=˛−−š²¦²Þþ=¦=ŠšÐ¹²Ł¦²šÝşÞþ=Łð³¹Þþ>=

ËÝ˛¹¹Þ˛Č=ŁšĞş=Ć²˛=−˛×þŁ˛Č=−š₣ş=`lkslqebojI=
¦=þÞ˛=ŠšÐ¹²Ł¦²šÝşÞþ=Šþð˛ž˛Ý˛=¹Łþć=Þ˛ŠšŽÞþ¹²ş£=z



„ğš=ˇþÝşĞš
ŁþžýþŽÞþ¹²šÐ=¹
ˇþÝşĞ¦ý
количеством
принадлежностей.

Лотки и решетки
‚ÝČ=ð˛ŽŠþÐ=¾šÝ¦
¹þþ²Łš²¹²Ł³ćğ˛Č
−×¦Þ˛ŠÝšŽÞþ¹²şI=¹=×˛žÞŞý¦
ŁŞ¹þ²˛ý¦I=×˛žýš×˛ý¦=¦=Ł
ð˛₣š¹²Łš=½þ×ýŞ=ŠÝČ=ŁŞ−š₣ð¦K

Комплект для
чистки
Ô−š¾¦˛ÝşÞŞš=₣¦¹²Čğ¦š
¹×šŠ¹²Ł˛=ŠÝČ=−×þ¹²þ²Ş
³¼þŠ˛=ž˛=‡˛ĞšÐ=−˛×þŁþÐ
−š₣şć=`lkslqebojW
≥ CONVOClean new
≥ CONVOClean forte
≥ CONVOCare Eýþćğšš

¹×šŠ¹²Łþ=ŠÝČ=½þ×¹³ÞþðF
≥ CONVOCal E¹×šŠ¹²Łþ

ŠÝČ ³Š˛ÝšÞ¦Č=Þ˛ð¦−¦F
≥ CONVOCal forte

E¹×šŠ¹²Łþ ŠÝČ=³Š˛ÝšÞ¦Č
Þ˛ð¦−¦F

Вытяжной/
конденсационный
кожух
CONVOVent
ı¦¹²ŞÐ=ŁþžŠ³¼=¦=ý¦Þ¦ý³ý
−˛×˛=¦=ž˛−˛¼þŁ=−×¦
þ²ð×ŞŁ˛Þ¦¦=ŠŁš×¦K=

Специальные принадлежности
`lkslqeboj=−×šŠÝ˛ł˛š²=−×¦Þ˛ŠÝšŽÞþ¹²¦I
þ²Łš₣˛ćğ¦š=ÝćˇŞý=ž˛−×þ¹˛ý=- Łš×²šÝ˛=ŠÝČ
ˇ˛×˛ĞðþŁI=ýþÝþ₣ÞŞ¼=−þ×þ¹Č²I=¾Ş−ÝČ²I=ðþ×ž¦ÞŞ=ŠÝČ
½×¦²ć×˛=¦Ý¦=−×¦Þ˛ŠÝšŽÞþ¹²¦=ŠÝČ=ŁŞ−š₣ð¦=-
¹þþ²Łš²¹²Ł³ćğšš=þ¹Þ˛ğšÞ¦š=ŠÝČ=ð˛ŽŠþłþK
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Подставки
Ïˇš¹−š₣¦Ł˛ć²=³¹²þÐ₣¦Łþ¹²şW=Ôþþ²Łš²¹²Ł³ćğ¦š
−þŠ¹²˛Łð¦=ŠÝČ=‡˛ĞšÐ=Þ˛¹²þÝşÞþÐ=ýþŠšÝ¦
`lkslqebojK=Êýšć²¹Č=þ²ð×Ş²Şš=ýþŠšÝ¦I=˛
²˛ðŽš=¹=ŠŁš×¾˛ý¦=¦Ý¦=¹=ž˛ł×³žþ₣ÞŞý¦=−þÝþžşČý¦
NMLOMK=Ìþ=ŽšÝ˛Þ¦ć=- ¹=ðþÝš¹¦ð˛ý¦K

≥=Ïˇþ×³ŠþŁ˛Þ¦š
ŠÝČ=ŁŞ−š₣ð¦

≥=‡š×²šÝ=ŠÝČ
¾Ş−ÝČ²

≥=‡š×²šÝ=ŠÝČ
ˇ˛×˛Ğð˛

≥ Ëþ×ž¦Þ˛=ŠÝČ
½×¦²ć×˛



Больше сервиса.
‚þ¹²³−ÞŞ=OQ=₣˛¹˛
Ł=¹³²ð¦=�−þ=Ł¹šý³
žšýÞþý³=Ğ˛×³

`lkslqeboj=þžÞ˛₣˛š²W=²š¼Þ¦ð˛I=−×¦¹−þ¹þˇÝšÞÞ˛Č=ð

‡˛Ğ¦ý=²×³ŠþŁŞý=ˇ³ŠÞČý=¦=²š¹Þþš=¹þ²×³ŠÞ¦₣š¹²Łþ=¹

Þ˛Ğ¦ý¦=ðÝ¦šÞ²˛ý¦K=Ëþý˛ÞŠ˛=¹þˇ¹²ŁšÞÞŞ¼=−þŁ˛×þŁ

šŽšŠÞšŁÞþ=²×³Š¦²¹Č=Þ˛Š=²šýI=₣²þˇŞ=³Ý³₣Ğ¦²ş=ŠÝČ=‡˛¹

Þ˛Ğ=¹š×Ł¦¹=¦=³¹Ý³ł¦K

≥ Сервис:
ÍŞ=Ł¹šłŠ˛=ð=Ł˛Ğ¦ý=³¹Ý³ł˛ýI=Þ˛Ğ˛=łÝþˇ˛ÝşÞ˛Č

¹š×Ł¦¹Þ˛Č=¹š²ş=þˇš¹−š₣¦Ł˛š²=ˇŞ¹²×³ć=−þýþğş=Þ˛

ýš¹²š=E²˛ðŽš=¦=−þ=ŁŞ¼þŠÞŞýFI=−þ=²šÝš½þÞ³=¦

þ×ł˛Þ¦ž³š²=ł˛×˛Þ²¦×þŁ˛ÞÞ³ć=Šþ¹²˛Łð³=ž˛−˛¹ÞŞ¼

₣˛¹²šÐK

≥=Групповое / персональное обучение:
ÊÞŠ¦Ł¦Š³˛ÝşÞþ=¦Ý¦=Ł=ł×³−−˛¼=¥=Ł=ð³¼þÞÞþý=¾šÞ²×š

`lkslqeboj=¦Ý¦=−×Čýþ=Þ˛=‡˛ĞšÐ=ð³¼ÞšW

ËŁ˛Ý¦½¦¾¦×þŁ˛ÞÞŞš=−þŁ˛×˛=×˛¹¹ð˛Ž³²=‡˛ý=þˇþ=Ł¹šýI

₣²þ=‡Ş=ŠþÝŽÞŞ=žÞ˛²ş=þ=−˛×þŁŞ¼=−š₣˛¼K

≥=НОВИНКА: Горячая линия для шефов от
CONVOTHERM:
Важные рекомендации и приемы от наших
сотрудников, здесь только профессионалы:
Телефон: 0049-8847-67-899
E-Mail: chefshotline@convotherm.de
или также в Internet: www.convotherm.com

`lkslqeboj=Ć²þ=³Þ¦ð˛ÝşÞŞš=²š¼Þ¦₣š¹ð¦š=×šĞšÞ¦Č

ŠÝČ=−˛×þŁŞ¼=−š₣šÐK=·¦ˇðþ¹²şI=−×þ¹²þ²˛=¦

Ć½½šð²¦ŁÞþ¹²ş=ŠÝČ=¹ŁþšŁ×šýšÞÞþłþ=¦=−š×ŁþðÝ˛¹¹Þþłþ

ð³¼þÞÞþłþ=−Ý˛Þ¦×þŁ˛Þ¦ČK

Ï¹þˇšÞÞþ¹²¦=`lkslqebojI=Þ˛−×KI=³²˛−Ý¦Ł˛šý˛Č

ŠŁš×şI=þ²ð×ŞŁ˛ć²=−š×šŠ=‡˛ý¦=ÞþŁŞš=ŁþžýþŽÞþ¹²¦K

≥=В Интернете:
Ï²=ðþÞð³×¹þŁ=Šþ=²š¼Þ¦₣š¹ð¦¼=Š˛ÞÞŞ¼X=−þ=˛Š×š¹³

www.convotherm.com ‡Ş=Þ˛ÐŠš²š=−þÝšžÞŞš=¹þŁš²Ş=¦

Ł¹ć=Þšþˇ¼þŠ¦ý³ć=¦Þ½þ×ý˛¾¦ćK

≥ Индивидуально:
ÍŞ=²˛ðŽš=þ¼þ²Þþ=−×šŠþ¹²˛Ł¦ý=¦Þ½þ×ý˛¾¦ć=‡˛ý

Ý¦₣ÞþI=−þ=²šÝš½þÞ³=¦Ý¦=₣š×šž=b�ã~áäK

≥=На компакт-диске или в виде руководства по
эксплуатции:
Ô−×˛Ğ¦Ł˛Ð²š=−×Čýþ=¹šÐ₣˛¹=Þ˛Ğ¦=ð³¼þÞÞŞš

−Ý˛Þ¦×þŁğ¦ð¦=ˇš¹−Ý˛²Þþ=Þ˛=ðþý−˛ð²�Š¦¹ð˛¼=¦Ý¦=Ł

−š₣˛²Þþý=Ł¦ŠšK

`lkslqeboj=bäÉâíêçÖÉêäíÉ=dãÄe

q~äëíê~ßÉ=PR=· a�UOQPS=bÖäÑáåÖ

šÝš½þÞ=MMQV�UUQT�ST�M

b�j~áäW=ã~êâÉíáåÖ]ÅçåîçíÜÉêãKÇÉ

ДЛЯ ПОВАРОВ
Ëfiı„Ô‡Ï=flÈ¸‚=ÌÓ„‡˘ˆ„=‡Ô„·Ï

ДЛЯ РАЗРАБОТЧИКОВ
ÌÓ„‡˘ˆ„=‡Ô„·Ï=Ëfiı„Ô‡Ï=ËÒÛÎÊ
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≥=‡š×²šÝ=ŠÝČ
¾Ş−ÝČ²

≥=‡š×²šÝ=ŠÝČ
ˇ˛×˛Ğð˛



Ûþ²¦²š=Ý¦=‡Ş=−×þ¹Ý³Ğ˛²ş=þŠÞ¦=¦ž=Þ˛Ğ¦¼
¦Þ½þ×ý˛¾¦þÞÞŞ¼=ð³×¹þŁI=Þ˛žÞ˛₣¦²ş
−š×¹þÞ˛ÝşÞ³ć=Ł¹²×š₣³=¦Ý¦=−×þ¹²þ=³žÞ˛²ş
šğš=ˇþÝşĞš=þ=−˛×þŁŞ¼=−š₣˛¼
`lkslqebojI=¦¼=−×¦Þ˛ŠÝšŽÞþ¹²Č¼=¦

ŁþžýþŽÞþ¹²Č¼=−×¦ýšÞšÞ¦ČW=Ì×þ¹²þ
ž˛−þÝÞ¦²š=ð˛×²þ₣ð³I=−þ¹²˛Łş²š=ð×š¹²¦ð¦=Þ˛
¦Þ²š×š¹³ćğ¦¼=‡˛¹=²šý˛¼=¦=þ²−×˛Łş²š=Þ˛ý>
ÍŞ=þ¼þ²Þþ=ŁŞ−þÝÞ¦ý=‡˛Ğ¦=−þŽšÝ˛Þ¦Č

ОБРАЩАЙТЕСЬ К НАМ!

Ï‡„

CONVOTHERM Elektrogeräte
GmbH
Talstraße 35

UOQPS=bÖäÑáåÖ

Ú˛ý¦Ý¦Č

ÊýČ

Ú¦×ý˛

‚þÝŽÞþ¹²ş

ÒÝ¦¾˛

ÊÞŠšð¹=LÞ˛¹šÝšÞÞŞÐ=−³Þð²

šÝš½þÞ

Ú˛ð¹

b�j~áä

Ô½š×˛=ŠšČ²šÝşÞþ¹²¦W

� ·þ¹²¦Þ¦¾˛L=ðþ×˛ˇÝş

� ÔŁ˛ŠşˇŞ=L=²þ×Žš¹²Ł˛

� flþÝşÞ¦¾Ş=L=þˇğš−¦²

� ·̨ ¹²×þÞþý¦ČL=žþÞŞ=þ²ŠŞ¼˛

� ÓþžÞ¦¾˛L=ð˛½š=L=ˇ¦¹²×þ

� Óš¹²þ×˛ÞL=łþ¹²¦Þ¦¾˛

�

ÌþŽ˛Ý³Ð¹²˛I
Þ˛ðÝšÐ²š

ý˛×ð³

Наша печь mini Welt – для Вас только самое лучшее
Все включено:
√ Высококачественные паровые печи в исполнении d k =OLP=или d k =NLN=различных размеров
√Максимальная ширинаW=RNIR=см>
√Программы приготовления с использованием горячего воздухаI=горячего пара или пара
√Приготовление в ночное времяI=приготовление ДельтаJqI=функция разогрева готовых блюд
√=Прочные и невероятно долговечные устройства

OES 6.06 mini
6 x 2/3 GN

OES 6.06 mini mobil
6 x 2/3 GN

OES 6.10 mini
6 x 1/1 GN

OES 10.10 mini
10 x 1/1 GN

OES 6.06 mini 2in1
2 x 6 x 2/3 GN

OES 6.10 mini 2in1
2 x 6 x 1/1 GN



x=ËþÞš¾=×˛ˇþ₣šłþ=ŠÞČ>=

‡¹š=łþ¹²¦=þ¹²˛Ý¦¹ş=ŠþŁþÝşÞŞI=
˛=Ł=−š₣¦=`lkslqeboj

ž˛=Þþ₣ş=−×¦łþ²þŁ¦²¹Č=Ž˛×ðþš
ŠÝČ=ž˛Ł²×˛ĞÞšłþ=þˇšŠ˛K=

ÊŠ²¦=ŠþýþÐ=ˇšž=ž˛ˇþ²=-

Ć²þ=ýÞþłþłþ=¹²þ¦²Kz

� ‚˛I=Č=¼þ₣³=−×¦ÞČ²ş=³₣˛¹²¦š=Ł=¹šý¦Þ˛×š=`lkslqebojI=
−þŽ˛Ý³Ð¹²˛I=−×¦ĞÝ¦²š=ýÞš=˛ð²³˛ÝşÞŞÐ=¹−¦¹þð=²šý=¦=
¹×þðþŁW
� ‡¹š=ŠÝČ=ˇ˛Þðš²˛
� ÍČ¹Þ˛Č=²þ×łþŁÝČ=¦=þˇ¹Ý³Ž¦Ł˛Þ¦š=Łš₣š×¦Þþð
� `ççâ=C=`Üáää=ŠÝČ=þˇğš−¦²˛=¦=ž˛ŁþŠ¹ð¦¼=¹²þÝþŁŞ¼
� ‚×³ł¦š=²šýŞW

KKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKK

�ÌþŽ˛Ý³Ð¹²˛I=−×¦ĞÝ¦²š=ýÞš=¹ÝšŠ³ćğ¦š=¦Þ½þ×ý˛¾¦þÞÞŞš=ý˛²š×¦˛ÝŞW
� fl×þĞć×³=−þ=²˛×šÝþ₣Þþý³=ˇ˛Þðš²³ � Жарка
� Запекание � Жарка во фритюре
� Мир mini

� ÌþŽ˛Ý³Ð¹²˛I=−þžŁþÞ¦²š=ýÞš=ŠÝČ=¹þłÝ˛¹þŁ˛Þ¦Č=Ł×šýšÞ¦=Ł¹²×š₣¦K

�


