Mod. G7FL8B-2/CR Cod. 18307100
Mod. G7FL8M-2/CR | Cod. 18307600

@ cm? 3.975 (mm 795x500)

® KW 138
keal/h 11.868
T0T. Btu/h 47.086

630/G31 | kg/h 1,09
& G20 mé/h 1,46
625 mé/h 1,70

OPTIONAL
2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével /
2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg / 2 aepubl co pyukoit ToawmHo 20/10 ANS MOAGNEN C NOABUXHBIM CTOAOM

TPTO  Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylka U3 TedroHa

Macros 700

soveeR R TRY

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales y laterales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubula- G conexion del gas / conexdo a gas /

res de llama auto-estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del podiaczenie gazowe / ra3oBoe COeAUHeHHe
calor. Regulacion de la potencia erogada por medio de grifo con termostato. Llama piloto y valvula
de seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura maxi-
ma controlada dentro de los 280 °C. Placa lisa con revestimiento de cromo duro, con proteccion
de salpicaduras a nivel del borde, para una superficie brillante facil de limpiar, de bajo nivel de
irradiacion del calor que garantiza mayor confort al operador. Dos zonas con mandos separados

R 1/2 UNIISO 7/1 kW 13,8

Superficie de trabalho e painéis dianteiros e laterais de ago inox AISI 304. Queimadores tubulares
com chama auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuigao do calor mais uniforme.
Regulacdo da poténcia fornecida mediante torneira termostatica. Chama piloto e vélvula de se-
guranga com termopar. Activagao piezoeléctrica com protecgao de silicone. Temperatura maxima
controlada até 280 °C. Chapa lisa com revestimento cromado duro e resguardo anti-salpicos
nivelado, para uma superficie brilhante e facil de limpar, com baixo nivel de irradiag@o térmica,
para garantir maior conforto ao utilizador. Duas areas com comandos separados, para uma re-
gulacao independente e ideal da temperatura. Indicada especialmente para cozeduras delicadas.
Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e tran-
sporte para um recipiente especifico estanque. Pés regulaveis. 15 GO(4" G)

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rurowe palniki z
samo ustawiajacym sie plomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepla.

para una regulacion independiente y dptima de la temperatura. Especialmente indicado para coc- g
ciones delicadas. Superficie de coccion ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes o
dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético. Pies regulables. 9 Je ° o [l ]
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Dostarczana moc regulowana za pomoca, pokretta o dziataniu ciaglym. Plomien pilotujacy oraz zawér g &
bezpieczeristwa z czujnikiem temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowa ostona. Maksymal- a
na temperatura kontrolowana do 280 °C. Gladka plyta z obiciem z twardego chromu zapewniajacym

gladky, tatwa w czyszczeniu powierzchnie, z ostonami przeciwbryzgowymi, o niskim stopniu promie- o

niowania cieplnego zapewniajacym komfort operatora. Dwie osobne strefy z oddzielnymi poleceniami,
zapewniajace niezalezna i optymalng regulacje temperatury. Szczegélnie zalecana dla gotowania potraw
delikatnych. Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odplywowym oraz przewodem 130 670
odprowadzajacym plyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Nézki nastawne. 800

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

MoBEPXHOCTb ¥ BOKOBbIE MaHEAW BHIMOAHEHH U3 Hepxaselowed ctaau AlSI 304, Tpy6uatsie ropeakn ¢
CaMOCTaBUAMBPYIOLIMMCS OTHEM BOABLLIOV TAOLLIAAM PACTPOCTAHEHNS AAA OAHOPOAHOCTY PACTIPEACAEHUS
Xapa. PerympoBka MOLHOCTY OCYLeCTBARETCA KpaHoM, pabotaiowvm HenpepbigHo. CkoBopoaa
OCHaLLEHa NMAOTHBIM OTHEM 11 MPEAOXPAHWTEAbHbIM KAATTHOM, OCHALLEHHbIM Tepmonapoit. Mbeso poaxur
C CUAMKOHOBOV! 3aluyTolt. MakcumansHas Temneparypa 6onee 300 °C. MoBepxHOCTb CKOBOPOABI TAAAKaS,
XPOMUPOBAHHAS, ACTKO OUMLLAEMA 1 UMEET HU3KIIA YPOBEHb TEMA], 4TO 0BecneumBaeT BoAbLHiE KomdopT
0nepaTopy, OcHallea 6opTamMn MR 3aluyTel OT 6pbiar. ABe 30HbI MPUTOTOBAGHUA C HE3ABUCHMbIMY
MaHeAaMU ynpasheHms. Pabouas MOBEPXHOCTb WMEET AETKWIl HakAOH B CTOPOHY OnepaTopa, Ha
MIEPEAHelt YaCT PacMONOXEHO CAMBHOE OTBEPCTUE AN XVAKOCTU B 3aKpenAeHHbIA pesepayap. OcoberHo
DEKOMEHAYETCA ANA AEAVIKATHBIX MPOAYKTOB. BbICOTA HOXEK UMEET PEryApOBKY.
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the best catering equipment




