Mod. E7FL4B Cod. 18401000 \Hﬁ)—s - Macros 700

Mod. E7FLABP Cod. 18401100 gz,
Mod. E7FL4AM Cod. 18401500
Mod. E7FLAMP Cod. 18401600

Eﬂ cn? 1,975 (mm 395%500)
% 380 - 415 V3N~

{ TOT. kw4 Mod. E7FL4B / E7FLAM

kW 4,8 Mod. E7FLABP / E7FLAMP

400
15%"
ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPbI
CG7F — SPL— TPTO — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel [ wersje z obudowa / 8epcun co ctonom).
OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 1P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli z

obudowa / 7P 4Bepubi Co LTaMmoBaHHOI pyyKoii TomLYmnHoi 20/10 418 MOZENeli Co CToNoM.
V3/B VOLTS 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Resistencias de acero incoloy colocadas debajo conexion eléctrica - conexao eléctrica kW 4
de la placa de coccion. Control termostatico y termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la E podtaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme 380 - 415 V3N~ kW 4.8
temperatura de 50°C a 270°C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. !
Placa lisa de acero satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del borde. Superficie de coccion ligeramente

inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre

hermético de liquidos. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas sob a
chapa de cozedura. Controlo termostético e termostato de seguranca com rearmamento manual. Regulacdo
da temperatura, de 50°C a 270°C. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcancada. Chapa lisa de
aco acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de
descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque. Pés reguléveis (versdo com — if
mavel). =
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Rezystancje wykonane ze
stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod ptaszczyzng gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat
awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50°C. do 270°C. Lampka kontrolna zasilania
oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. Gtadka ptyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi.
Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym
ptyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHWYECKUE n OYHKLIMOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU
Pabouas noBepxHOCTb 1 GpoHTaNbHbIE NaHenu U3 Hepxasetoweil cranu AlSI 304. TH u3 cnnasa uHKonoii ilSr ilor
PacronoieH Mofl BapOdHoil naHenbio. TepMOCTATHHECKA KOHTROM> W INEAOKPAHWTENEHbIA TepMoCTaT I T
C pyuHbiM nepe3anyckom. Perynuposka Temnepatypbl o1 50°C po 270°C. JIuHeiiHbiii AaTyMK M HaTyMk
AOCTUXeHNA TemnepaTypbl. [Majkasa KOHGOPKA U3 CATUHUPOBAHHO CTanM C NPOBOIOYHOI 3aLLWTON OT 6PBI3T.
(Cnerka HaknoHeHHas BapoYHas NOBEPXHOCTb C KPYMHbIM CIMBHBIM OTBEPCTUEM U TPAHCMOPTEP B repPMETUYHO
YAEPXKUBAIOLLEM XUAKOCTU KOHTeiiHepe. Perynupyemble HOXKM (Bepcua co cTonoMm).
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